Les entrées :

Les plats :

Les desserts :

La Carte

Composez votre menu a partir des plats de la carte

Menu a 52 € (Entrée, Plat, Dessert)
Menu a 45 € (Entrée, Plat ou Plat, Dessert)

21 € le plat a la carte

Les gambas,
Cuites au bouillon gingembre, aioli de patate douce et endive acidulée aux graines de coriandres et sésames

Le foie gras mi cuit,
A la vanille de bretagne, gelée Coteaux du Layon et pain toasté du moment

32 € le plat a la carte

Dorade royale,
Boulgour aux herbes, caviar d’aubergine au citron confit, vierge de poivron

Filet de beeuf,
Polenta croustillante, asperges verte, graine de moutarde aux pickles, crémeux aux légumes verts, jus corsé

13 € le plat a la carte
Le plateau de fromages d’ici et d’ailleurs.

La Pavlova aux fraises
Créme fouettée mascarpone a la vanille bourbon, confit Gariguette kalamansi, gel Champagne infusé a la verveine.

Comme une charlotte chocolat
Ganache, crémeux praliné, crumble a la fleur de sel, croustillant 72% aux fruits a coque,
Créme glacée cacao et feve de Tonka.

Viandes d’origine Francaise - Prix nets T.T.C. - TVA a 10 % - service compris - boissons non comprises
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