
Médaillons de chapon aux morilles, sauce vin jaune, servis avec
un gâteau de pommes de terre à la Tomme de Beauce

Petit chèvre affiné du Perche 
et son bouquet de mâche et noix

Entrée

Le dessert sur son 31
au marron, à la vanille et au topinambour 

Dessert

Fromage

Menu
            Saint-Sylvestre        
Nous vous donnons rendez-vous à partir de 19h30

Champagne et 
sa panna cotta Homardine, chair de crabe et écrevisse flambée

Nougat de foie gras de la Belvindière, 
brioche fondante et son chutney de figues.

Sorbet cactus et Limoncello

Café & thé seront servi au buffet

Boissons comprises: eau plate & eau pétillante
côtes de Gascogne ‘’Colombelle’’ & Bordeaux ‘’Lussac saint-émilion”’’

Cotillons à minuit & Soirée dansante jusqu’à 03h00
Buffet de nuit

Mignardises, bonbons, sodas, jus de fruits, café & champagne
Pour toutes demandes ou informations contactez le 02.37.98.40.08 ou par 

e-mail à info@lesaintjacques.fr

Boisson Chaude

Plat

Saveur glacée

120€ par personne  adultes



La Saint Sylvestre au
Saint Jacques

Conditions Générales de Réservations:
Réservez dès maintenant votre Restaurant en Couple, 

en Famille ou entre Amis...
Pour le repas de la Saint-Sylvestre les tables seront communes pour 

une meilleur convivialités.

" Réveillon Saint Sylvestre" à 120.00€/ Personne
(Menu avec Boissons Comprises, Fêtes de Cotillons à Minuit et 
Soirée Dansante jusqu'à 03h00, Buffet de Nuit avec Boissons...)

" Rendez-vous Mercredi 31 Décembre 2025 à 19h30"

Pour réserver, téléphonez au 02.37.98.40.08 ou 
contactez nous par mail, info@lesaintjacques.fr il vous sera

demandé le règlement en totalité de la soirée:
soit en Espèces; soit en Carte Bancaire en prélèvement à

distance;
 soit par Chèque Bancaire encaissé à partir du 03 Janvier 2025;

soit en Tickets Restaurant ou soit en Chèques Vacances. 


