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NOUS VOUS DONNONS RENDEZ-
VOUS A PARTIR DE 12H1)5

9es imuaes-bouches

Soupe de Champagne d la passion
Accompagnée d'une panna cofta Hormardine, écrevisse
flombée au cognac
cnirée

Nougat de foie gras de la Belvindiere servi avec son
pain d’épice et chutney de figues

Saveur glacee

Sorbet Cactus et Limoncello

‘Plat

Pavé de cerf aux airelles,
mille-feuille de pommes de terre et ses chdtaignes rofties
Ou
Noix de Saint-Jacques,
cremeux corail d’oursin servies avec des légumes confifs

Fromage

Le carré aux épices de la fromagerie Moulin,
bouguet de mdche et ses Noix

Dessert
La douceur aux agrumes

Biscuit madeleine, Lemon curd, clémentines roties et son
sorbet pamplemousse

‘Boisaon Chaude
Café ou thé & sa gourmandise
&n boissona:
Cau plate & eau pétillante,
Cotes de Gascogne “Cybelle”, Bordeaux “lussac Saint-Emilion”, coupe de
Champagne aw dessert
Menu a 70€/ adulte et 33€/ enfants

Réservation au 02.37.98.40.08
ou info@lesaintjacques.fr




