MENU LE BRETAGNE




ENTREE :
Entrée du jour
Qu
Duo de crevettes et bulots (3 de chaque)
Qu
Soupe de poisson

PLAT:
Poisson du jour
Qu
Plat du jour
Qu
Piece de boeuf sauce et accompagnement aux choix

DESSERT :

Dessert du jour

Qu
lle flottante et sa creme anglaise
QOu
Mousse au chocolat
Qu
Fromage blanc et son coulis fruits rouges ou caramel
au beurre salé




ENTREE:
Soupe de poisson avec rouille, croutons et fromage rapé
ou
6 huitres creuses N°3
ou
12 crevettes roses
ou
Terrine de cochon et sa compotée d'oignons rouges
ou
Saumon gravlax a I'aneth et citron

PLAT:
Cote de cochon braisée (BZH, env 3509)
ou
Magret de canard poélé sauce au poivre
ou
Saumon poélé et son beurre blanc accompagné de légumes de
saison
ou
Cabillaud sauce vierge accompagné de sa purée de pomme de
terre

DESSERT :
Assiettede fromages(3 piecesau choix)
ou
lle flottante et sa creme anglaise maison
ou
Moelleuxau chocolat(servi tiegdgavec sacreme anglaisemaison

etcréme f q chantilly)
U
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