Fitrs Maitre Restaunatewn pan (&tat depuuis D00, nows
altachony la plus, grande impotance & dlaboer wne cuiine

Confitures : Monastére du Jassoneix, Meymac Corréze
Digestifs et liqueurs : Distillerie Rougerie Pére et Fils, Maussac Corréze
Vins : Cave des 1001 Pierres, Branceille, Corréze.

Miel : Les Abeilles du Peuch, Lamaziere Basse Corrréze
Yaourts : Les délices de Charlotte, Laval sur Luzége Corréze
Oeufs : GAEC des Vaches a Plumes, Saint-Martin-la-Meanne Corréze
Porc : Domaine d’Abotia, Ispoure Pays Basques
Boeuf : Saveur d’Antoine, Limoges, Limousin
Café : Brilerie Corrézienne Bogota, Brive-la-Gaillarde Corréze
Beurre : Laiterie les Fayes, Limoges Haute-Vienne
Fromages : Les Caprines de Bouix - Lamaziére-Basse
... et d’autres encore selon les disponibilités du moment !
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Calérie-SInne. (Bewnand, Qalentin Puudon et toute Cégugie
vows souhadient de passer wn tés agréalile moment.

ASSOCIATION
FRANCAISE

DES MAITRES
RESTAURATEURS



MENU 35¢
- Entnées

Oeuf parfait, potimarron crémeux, poire huile de noisette

Yatae démotions

Boeuf Limousin citronnelle, douceur d’oignon au vin de Corréze

(Hats

Gbawmonie duw Senoi

Pintade basse température, morilles et crémeux de comté a la moutarde

Yeve et mer en dowcewn

Cabillaud, carotte et vanille de Madagascar

c/CwW de @(ym%w
Cheve frais e 0STH Des Ouas
... accompagnés d’une créme glacée au roquefort et noix caramélisées du Domaine de Béquignol en Dordogne

ou

Desseits

Blanc-mangé coco, glace et biscuit parfumé au rhum
Duo de glaces artisanales par Gérard Cabiron meilleur ouvrier de France
Cremes glacées : Chocolat noir de Tanzanie - Caramel beurre et fleur de sel - Rhum raisin

Vanille aux noix de Macadamia - Lait de coco des Philippines - Café de Colombie
Sorbets : Citron yuzu - Fraise Senga Sengana - Mangue

% ou %6 W(Wmd(&ppl 5€, a commander en début de repas)

Café Bogota Brive-La-Gaillarde ou thé collection prestige Palais des thés

@WW(SUPN 8€, a commander en début de repa

Cognac VSOP, Armagnac, Vieille prune, Poire William




DES MAITRES
RESTAURATEURS

\P\ LA CAR TE Y

Au fil des saisons...

V. s igatasens
Echo de la forét 66

Onctueux de cepes et Saint-Jacques dorés

Ww de sadson 12€

Oeuf parfait, potimarron crémeux, poire huile de noisette

Yantare démotions

Boeuf Limousin citronnelle, douceur d’oignon au vin de Corréze

Entre tewe et sous-bods 13€

V' Betterave, choux rouge, chévre a I’ail des ours

(Haty

%M@/Mm&umm@nm@e@m@ﬂ%mmmm@m%ﬁﬂﬁmmmm)

15€

Fbawmonie du tenoi
Pintade basse température, morilles et crémeux de comté a la moutarde

@0@%/ et vigne 26€

Tournedos Limousin, panais fondant, sauce au vin rouge de Corréze
Et pour les gourmets ! ... Ajoutez une escaloppe de foie gras poélée (supl. 5€)

Sewe et mer en dowcewn

Cabillaud, carotte et vanille de Madagascar

Stévet et jandi; 21€

V Voile de raviole verte, champignons, poireaux et émulsion parmesan

24€

23€



... pour se faire plaisir |

CCZW de QW
(Les Caprines de Bouix - Lamaziére-Basse)
(Blew fevmien
Some /%/mme aw Cadt cww 11€
Ohive frais o 05Tl Des Ouans

... accompagnés d’une créme glacée au roquefort et noix caramélisées du Domaine de Béquignol en Dordogne

Desserls
Xecord y(ywymcmd 10€

Mousse caramel, poire caramélisée, biscuit noisette et coulis caramélisé aux morilles

Evasion buyuca@ 9€
Blanc-mangé coco, glace et biscuit parfumé au rhum
Fbavmonie dhiven 1€
Glace et galet marron, note de Baileys
Wﬁ/@ g&z@é@ 8e
Duo de glaces artisanales par Gérard Cabiron
Cremes glacées
Chocolat noir de Tanzanie — Caramel beurre et fleur de sel - Rhum raisin
Vanille aux noix de Macadamia - Lait de coco des Philippines - Café de Colombie

Sorbets
Citron yuzu - Fraise Senga Sengana - Mangue

%M%@W 12€

Café Bogota Brive-La-Gaillarde ou thé collection prestige Palais des thés

@WW 156
(<S4 commander en débuit de 1epc)

Cognac VSOP, Armagnac, Vieille prune, Poire William

HNes pllats sont susceptibles de conteni, des allergones - lste détallée s demande.
Goutes nos viandes sont crigine Shance.
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