
Menu de Noël
N O U S  V O U S  D O N N O N S  R E N D E Z - V O U S  

À  P A R T I R  D E  1 2 H 1 5

Les Amuses-bouches
Soupe de Champagne à la passion 

Accompagnée d’une panna cotta Hormardine, écrevisse
flambée au cognac

Entrée

Saveur glacée
Sorbet cactus et Limoncello

Plat
Pavé de cerf aux airelles, 

mille-feuille de pommes de terre et ses châtaignes rôties
Ou

Noix de Saint-Jacques, 
crémeux corail d’oursin servies avec des légumes confits

Fromage
Le carré aux épices de la fromagerie Moulin, 

bouquet de mâche et ses noix
Dessert

La douceur aux agrumes 
Biscuit madeleine, Lemon curd, clémentines rôties et son

sorbet pamplemousse
Boisson Chaude

Café ou thé & sa gourmandise 
En boissons: 

Eau plate & eau pétillante,
Côtes de Gascogne ‘’Cybelle’’,  Bordeaux “Lussac Saint-Emilion’’, coupe de

Champagne au dessert  

Nougat de foie gras de la Belvindière servi avec
son pain d’épice et chutney de figues

Le Saint-Jacques
Menu à 70€/ adulte et 33€/ enfants

Réservation au 02.37.98.40.08 
ou info@lesaintjacques.fr


