
La Carte  

 

Composez votre menu à partir des plats de la carte 

 

  Menu à 52 €  (Entrée, Plat, Dessert) 

  Menu à 45 €  (Entrée, Plat ou Plat, Dessert) 

  

Les entrées :  21 € le plat à la carte 

 

Le filet de bar en tartare, 

Sauce vierge à l’huile de sésame, coriandre, menthe, acidulé au citron caviar. 

 

Le foie gras poêlé, 

Crème de champignons de souche, club croustillant topinambour et châtaigne à la fleur de sel de Guérande. 

 

Les plats :  32 € le plat à la carte 

  

 Saint-Jacques snackées, 

Fondue de poireaux à la clémentine, crème de pommes de terre au citron jaune, émulsion kalamansi  

 

Filet de bœuf au beurre d’ail, 

Tartelette de légumes et compotée d’oignon rouge, sauce poivre mignonette 

 

Les desserts :  13 € le plat à la carte 

  

Le plateau de fromages d’ici et d’ailleurs. 

 

La poire Tatin 

Sablé Breton à la fleur de sel, crémeux pralin, poire caramélisée à la vanille et crème glacée caramel 

 

Le mont blanc 

Vanille givrée, crème de châtaigne, biscuit cacao et meringue Française 

 

Viandes d’origine Française - Prix nets T.T.C. - TVA à 10 % - service compris - boissons non comprises 


