Samedi 14 Février 2026
Menu haint - Oatentin
08C / personne
Jlors boissons

Mise en bouche

Marbre de gibier
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Noix de Saint-Jacques, beurre blanc Sudachi Champenois,
Ecrase de pommes de terre ratte aux ceufs de poissons.
Pause fraicheur

Caviar de champagne, orange sanguine.

Filet de veau cuit en basse température en crotite viennoise truffee,

Billes de legumes parfumées aux épices.
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Trilogie de fromages Mayennais,

Fruits frais, roquettes.
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L’ecrin aux deux vanilles de Madagascar et Tahiti,

Brunoise de fruits exotiques.
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Mignardises
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