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Duo de Poisson fumé par nos soins 12.00 €

Salade Médocaine avec Foie Gras, Magret fumé par nos soins

et Gésier confits maison 12.00 €
Terrine de Campagne 10.00 €
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Fricassée de Ris de Veau et Sauce Morilles 25.00 €
Téte de Veau et Pomme de Terre Vapeur 13.00 €
Confit de Canard maison et Frites 15.00 €
Entrecote échalotes et frites maison & la graisse de Beoeuf 27.00 €
Pigeon désossé et Farci au Foie Gras 32.00 €
Pavé de Cabillaud 20.00 €

+ Tous les soirs un menu Entrée-Plat-Dessert a 25 €

Chez nous c’est simple, on ne précise pas I’origine de nos viandes
car elles sont systématiquement Frangaises, désolé !

Méme chose pour les fruits et légumes du reste.
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Le plateau de Fromages 8.00 €
Créme Brulée a la Féve de Tonka 8.00 €

Mi-Cuit au Chocolat Noir Valrhona au Ceeur Coulant Rubis™ 9.00 €

Baba au Rhum maison™ 10.00 €
Glace Rhum raisin et Rhum ambré 7 ans 8.00 €
Colonel Vodka Pyla 8.00 €
Sorbet Framboise et sa Créme 8.00 €
Sorbet Pomme et Calvados 8.00 €
Sorbet Poire et son eau de vie de Poire 8.00 €

* A commander en début de repas

Crrte ot i//%//ﬁ A e (//%/3

3 bourlies au choix 5 €

Glaces Artisanales «« Ma Trés Bonne Glace »

Chocolat Noir ou Blanc Citron Vert ou Jaune
Vanille Fraise
Café Rhum Raisin
Banane Caramel Framboise
Caramel au Beurre Salé Pomme
Nougat de Montélimar Poire Williams
M L e Pont Bernet est fermé tous les midis (sauf groupes)

Pour Déjeuner et nous retrouver du lundi au vendredi midi :

LA TABLE D’ARSAC a 6 MINUTES




