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NOTRE CARTE
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Velouté froid de courgette, menthe, éclats de chevre, biscuits crumble
citron /&
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Toast de camembert roti au miel, noisettes torréfiées, jeunes pousses au
vinaigre de cidre
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Tatin de tomates, burrata crémeuse, basilic

Tartare de saumon, mangue, zests de citrons, baies roses

* Gambas croustillantes, sauce chien, espuma coco citron vert

PLATS
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Petit épeautre normand fagon risotto, légumes du soleil grillés, feta,
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: ' Ribs de porc caramélisés sauce pommeau, carottes fanes, frites de
plantain

Pavé de saumon, creme d’ail, flan de courgettes, rattes

—— . . . .
7 NS Filet mignon de veau, sauce cidre et échalotes, flan de courgettes, rattes
e . N . .
i\‘ % Filet de bar, sauce aux herbes fraiches, ballotin de haricots verts, carottes

fanes

x4 Entrecote de boeuf (env. 230g), sauce au poivre, ballotin de haricots verts,

/) frites de plantain

! DESSERTS
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Sélection de fromages affinés de nos régions

Tatin de pommes, glace creme d’Isigny
E ‘ Tarte au citron revisitée
[

Pavlova aux fruits d’été

2

Panna cotta a la vanille, passion, éclats de tuile amande

% # Ananas caramélisé, sorbet chocolat intense par Martine Lambert :
A *supplément de 3€/plat dans nos menus.
/ **supplément de 5€/plat dans nos menus 'ﬂl
Nous privilégions les produits locaux pour I'élaboration de tous nos plats - Viandes d’origine frangaise. ) :
Prix nets en euros et service compris - Menu servi de 12h a 13h30 du jeudi au samedi et de 19h @ 20h45 du lundi au dimanche. - \
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NOS MENUS

Menu valable tous les jours (hors brunch)
ENTREE-PLAT ou PLAT-DESSERT | 29
ENTREE - PLAT - DESSERT | 39

A sélectionner dans notre carte.
Les plats indiqués d’un (*) ou deux (**) astérisques

peuvent étre choisis avec un supplément de 3€ ou 5€.
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Menu valable uniquement les midis en semaine

PLAT DU JOUR - BOISSONS CHAUDES* | 21

* pour 4€ de plus, choisissez un café gourmand !

MENU ENFANT (- de 12 ans) Plat & Dessert | 18

Nous privilégions les produits locaux pour I'élaboration de tous nos plats. .*.

Viandes d’origine frangaise. k £
Prix nets en euros et service compris - Menu servi de 12h a 13h30 du jeudi au samedi et de 19h a 20h45 du lundi au dimanche. . =
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