
JANVIER

SAMEDI 31  |  9H30 – 1 1H30

LES CHOUX  (80 €)

RÉALISER UNE PÂTE À CHOUX ET PLUSIEURS RECETTES

FÉVRIER

SAMEDI 21  |  9H30 – 1 1H45

LE POISSON (80 €)

LEVER ET PRÉPARER UN POISSON

Cours de cuisine
AU PROGRAMME :

AVEC LE CHEF THOMAS FOURNIER

📍  LA CHÂTELLENIE

RUE DU COMMERCE -  AVAILLES  LIMOUZINE 

📞  RÉSERVATION :  05 49 84 31  3 1

MARS

SAMEDI 21  |  9H30 – 1 1H30

L’AGNEAU DE PÂQUES  (80 €)

RÉALISER UN NAVARIN D’AGNEAU ET PETITS LÉGUMES



AVRIL

SAMEDI 18 |  9H30 – 1 1H30

LES SAUCES (80 €)

RÉALISER UN FOND ET UNE BISQUE

MAI

SAMEDI 23 |  9H30 – 1 1H45

CHARLOTTE AUX FRAISES (80 €)

RÉALISER UN BISCUIT CUILLÈRE, CRÈME DIPLOMATE, MONTAGE

Cours de cuisine
AU PROGRAMME :

AVEC LE CHEF THOMAS FOURNIER

📍  LA CHÂTELLENIE

RUE DU COMMERCE -  AVAILLES  LIMOUZINE 

📞  RÉSERVATION :  05 49 84 31  3 1

JUIN

SAMEDI 20|  9H30 – 1 1H30

CUISINE D’ÉTÉ  (80 €)

GASPACCHO, TARTARE, SAUCE VIERGE


