
N O T R E  C A R T E

Pièce de boeuf 23

E N T R É E S

Nous privilégions les produits locaux pour l’élaboration de tous nos plats.
Viandes d’origine française.

Prix nets en euros et service compris - Menu servi de 12h à 13h30 du jeudi au samedi

* Foie gras, chutney de figue & son pain doré 16
Saint-Jacques snackées, crème de chou-fleur au curry doux 14
Mille-feuille de truite fumée, crème au fromage frais & aneth 13

Velouté de potimarron & éclats de châtaigne 12
Poêlée champêtre, oeuf poché & son jus de viande corsé 12

P L A T S

* Gambas flambées au whisky, risotto crémeux 24

Marmite du pêcheur, pommes vapeur aux herbes 23
Blanquette de veau, mousseline de panais 22

Caille rôtie, farce forestière, sauce foie gras 23

Risotto aux champignons, copeaux de parmesan & éclats de noisettes 20

D E S S E R T S

Assortiment de quatre fromages affinés de nos régions 9

Crumble de fruits de saison et sa boule de glace 10
Moelleux au chocolat, cœur fondant de marron 12

Tatin de pommes, crème d’Isigny 10

* Le Succulent par Martine Lambert 13

*   Supplément 3€



Nous privilégions les produits locaux pour l’élaboration de tous nos plats.
Viandes d’origine française.

Prix nets en euros et service compris - Menu servi de 12h à 13h30 du jeudi au samedi

E N T R É E ,  P L A T  e t  D E S S E R T  |  3 9

E N T R É E - P L A T / P L A T - D E S S E R T  |  2 9

À  s é l e c t i o n n e r  d a n s  n o t r e  c a r t e .

L e s  p l a t s  i n d i q u é s  d ’ u n  a s t é r i s q u e  ( * )  p e u v e n t  ê t r e  c h o i s i s  a v e c  u n

s u p p l é m e n t  d e  3  € .



Nous privilégions les produits locaux pour l’élaboration de tous nos plats.
Viandes d’origine française.

Prix nets en euros et service compris - Menu servi de 12h à 13h30 du jeudi au samedi

M E N U  E N F A N T

P L A T ,  B O I S S O N  &  C A F É  |  2 4
S e m a i n e  u n i q u e m e n t

M E N U  M I D I

P L A T ,  D E S S E R T  &  B O I S S O N  |  2 4

P o u l e t  e t c . . e t c . . .



D I M A N C H E  B R U N C H
A D U L T E  |  3 7

E n f a n t s  d e  - 1 2  a n s  |  2 4

B U F F E T  D E  P E T I T - D É J E U N E R

V i e n n o i s e r i e s ,  c a k e s ,  y a o u r t s ,  p a i n s  v a r i é s ,

œ u f s  b r o u i l l é s ,  p o i t r i n e  f u m é e .

E N T R É E S ,  S A L A D E S  E T  P L A T S  F R O I D S

S a l a d e  c r a b e  a v o c a t ,  s a l a d e  t o m a t e  m o z z a r e l l a ,  p i é m o n t a i s e  a u  c h o r i z o ,  l é g u m e s  d u  s o l e i l  m a r i n é s  e t  f e t a ,

s a l a d e  d e  b o u l g o u r  e t  l é g u m e s  d e  s a i s o n ,  t e r r i n e ,  v o l a i l l e  f a ç o n  V i t e l o  t o n a t o ,  œ u f s  m i m o s a ,  t r u i t e  f u m é e ,

c r u s t a c é s - f r u i t s  d e  m e r ,  c a r p a c c i o  d e  p o i s s o n ,  r i l l e t t e s  d e  p o i s s o n ,  s a u m o n  f a ç o n  B e l l e v u e ,  g a s p a c h o ,  v e l o u t é .

P L A T S  C H A U D S

V o l a i l l e  s a u c e  n o r m a n d e ,  b l a n q u e t t e  d e  v e a u ,  b œ u f  b o u r g u i g n o n ,  n a v a r i n  d ’ a g n e a u ,  e n t r e c ô t e  g r i l l é e ,  d o r a d e

g r i l l é e ,  c a b i l l a u d  b e u r r e  b l a n c ,  f i s h  a n d  c h i p s  s a n s  l e s  c h i p s ,  l o t t e  à  l ’ a r m o r i c a i n e ,  w o k  d e  l é g u m e s ,  r i z  t r o i s

c o u l e u r s ,  p u r é e  d e  p o m m e s  d e  t e r r e .

P L A T E A U  D E  F R O M A G E S

C a m e m b e r t ,  P o n t  L ’ é v ê q u e ,  L i v a r o t ,  N e u f c h â t e l ,  C o m t é ,

 R o u e l l e  d e  c h è v r e ,  C r o t t i n  d e  C h a v i g n o l .

B U F F E T  D E  D E S S E R T S

T a r t e  a u x  f r a i s e s ,  t a r t e  a m a n d i n e  a u x  p o i r e s ,  t a r t e  a u  c i t r o n ,  f a r  b r e t o n ,  m o u s s e  a u  c h o c o l a t ,  r i z  a u  l a i t ,  p a i n

p e r d u ,  s a l a d e  d e  f r u i t s ,  p a n n a  c o t t a ,  c r è m e  c a r a m e l ,  I l e  f l o t t a n t e .

B O I S S O N S

C a f é ,  t h é ,  j u s  d e  f r u i t .

Tous nos plats sont indiqués à titre d'exemple et peuvent changer d’un brunch à l’autre selon les produits de saison et
l’inspiration de notre chef.

M e n u  d u  D i m a n c h e  S o i r
L A  T A B L É E  E N  B O R D  D E  S E I N E

E N T R É E ,  P L A T ,  F R O M A G E S ,  D E S S E R T  |  3 7

Nous privilégions les produits locaux pour l’élaboration de tous nos plats.
Viandes d’origine française.

Prix nets en euros et service compris - Menu servi de 12h à 13h30 du jeudi au samedi


