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Cowrs oo cutsine

AVEC LE CHEF THOMAS FOURNIER

AU PROGRAMME :

NOVEMBRE

SAMEDI 29 | 9H30 - 11H30
LA SAINT-JACQUES (80 €)
OUVERTURE DES COQUILLES, ELABORATION DE 2 RECETTES
DEGUSTATION A LA SUITE DU COURS

DECEMBRE
SAMEDI 13 | 9H30 - 11HY4S

LE FOIE GRAS (95 €)
ELABORATION D’'UNE TERRINE DE FOIE GRAS A EMPORTER CHEZ SOI

SAMEDI 20 | 9H30 - 11H30
APERITIF DINATOIRE DE FETE (80 €)
ELABORATION DE TOASTS (8 PIECES ENVIRON)
DEGUSTATION A LA SUITE DU COURS OU A EMPORTER CHEZ SOI
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MICHELIN
2025

? LA CHATELLENIE
RUE DU COMMERCE - AVAILLES LIMOUZINE
R RESERVATION : 05 49 8% 31 31 .
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