
Oeuf parfait, crémeux champignons & croutons 

le midi
entrées

Croquettes de jambon ibérique
& leur mayonnaise à l’ail noir maison
Cassolette de Xipirons flambés au whisky

Plats

LA VOLAILLE
Suprême de pintade fermière, jus de volaille &
fine purée de pomme de terre 

LE POISSON 

LE BOEUF
Entrecôte grillée, crème aux champignons,
frites fraiches & salade verte 

Dessert
Ganache au chocolat, crumble noisettes & siphon
pain grillé

7€

9€

6,50€

21€

19€

24€

17€

Filet de bar, beurre blanc à la sauge, risotto au
parmesan & salade d’herbes 

LE VÉGÉ
Risotto de potimarron & châtaigne, légumes
d’automne rôtis

Figues rôties miel & romarin, crème mascarpone à
l’hibiscus, crumble à l’huile d’olive
Crème brulée à la vanille de Madagascar

menu à 20€

entrée de la semaine ou

croquettes de jambon 

plat du jour 

café gourmand 

8€

9€

6,50€

cuisine artisanale & gourmande



Oeuf parfait, crémeux champignons & croutons *

le SOIR
entrées
Croquettes de jambon ibérique*

cuisine artisanale & gourmande

& leur mayonnaise à l’ail noir maison

Cassolette de Xipirons flambés au whisky

Plats
LA VOLAILLE
Suprême de pintade fermière, jus de volaille & fine
purée de pomme de terre 
LE POISSON*

LE BOEUF
Entrecôte grillée, crème aux champignons, frites
fraiches & salade verte 

Dessert
Ganache au chocolat, crumble noisettes & siphon
pain grillé

7€

9€

6,50€

21€

19€

24€

17€

Filet de bar, beurre blanc à la sauge, risotto au
parmesan & salade d’herbes 

LE VÉGÉ
Risotto de potimarron & châtaigne, légumes
d’automne rôtis

Figues rôties miel & romarin, crème mascarpone à
l’hibiscus, crumble à l’huile d’olive
Crème brulée à la vanille de Madagascar*

8€

9€

6,50€

Menu à 32€
au choix parmi les produits

marqués d’un astérisque

Focaccia maison, crème truffée, jambon blanc 10.50€

LE COCHON*
Poitrine de cochon crousti-fondante, Aligot de
Butternut, jus réduit 

Fromage de la ferme* 7€

21€


