LE MIDI

CUISINE ARTISANALE &8 GOURMANDE

ENTREES

Croquettes de jambon ibérique
& leur mayonnaise a l'ail noir maison

Cassolette de Xipirons flambés au whisky

Oeuf parfait, crémeux champignons & croutons

PLATS
LA VOLAILLE

Supréme de pintade fermiere, jus de volaille &
fine purée de pomme de terre

LE POISSON

Filet de bar, beurre blanc a la sauge, risotto au
parmesan & salade d’herbes

LE BOEUF

Entrecote grillée, creme aux champignons,
frites fraiches & salade verte

LE VEGE

Risotto de potimarron & chataigne, légumes
d'automne rétis

DESSERT

Ganache au chocolat, crumble noisettes & siphon
pain grillé

Figues réties miel & romarin, créme mascarpone a
U'hibiscus, crumble a U'huile d’olive

Créme brulée a la vanille de Madagascar

MENU A 20¢

ENTREE DE LA SEMAINE OU
CROQUETTES DE JAMBON
PLAT DU JOUR
CAFE GOURMAND

7€

9€

6,50€

21€

19€

24€

17€

8€
9€

6,50€



MENU A 32¢
AU CHOIX PARMI LES PRODUITS L E s o l R

MARQUES D'UN ASTERISQUE
CUISINE ARTISANALE &§ GOURMANDE

ENTREES

Croquettes de jambon ibérique® 7€
& leur mayonnaise a l'ail noir maison

9€
Cassolette de Xipirons flambeés au whisky
Oeuf parfait, crémeux champignons & croutons # 6,50€
Focaccia maison, créeme truffée, jambon blanc 10.50€
PLATS
LA VOLAILLE 1€
Supréme de pintade fermiere, jus de volaille & fine
purée de pomme de terre
LE POISSON® s
Filet de bar, beurre blanc a la sauge, risotto au
parmesan & salade d’herbes
LE BOEUF
Entrecote grillée, creme aux champignons, frites 24€
fraiches & salade verte
LE VEGE
Risotto de potimarron & chataigne, légumes 7€
d’automne rotis
LE COCHON®
Poitrine de cochon crousti-fondante, Aligot de 21€
Butternut, jus réduit
DESSERT
Ganache au chocolat, crumble noisettes & siphon 8€
pain grillé
Figues réties miel & romarin, creme mascarpone a 9€
’hibiscus, crumble a Uhuile d’olive
Créme brulée a la vanille de Madagascar® 6,50€

Fromage de la ferme® 7€




