
 

 

 

  
 

ENTREES 

 

 Foie gras de canard maison, sa brioche 

et sa compotée de fruits rouges  ................................... 19,50€ 

 Clafoutis de butternut et fromage de chèvre  .............  14,60 € 

 Gambas croustillantes,  

houmous de pois chiches et pesto 

Coulis de bisque à l’amaretto .....................................  19,30 € 

 Lasagne d’escargots sauce persillade  .......................  19,00 € 

 Rosace de melon et magrets fumés,  

glace fromage de chèvre .............................................  18,30 € 

 Carpaccio de St Jacques, sorbet huître,  

œufs d’Avruga  ..............................................................19,30 € 

 Filet de maquereau gravlax, rémoulade de céleri 

Sauce raifort, glace moutarde  ...................................  15,10 € 

 Œuf parfait, lentilles, crème de cresson  ....................  14,60 € 

 Fondant salé, boudin noir et pomme compotée,  

Glace romarin .............................................................  15,10 € 

 

 

P L A T S 

 

Poissons 

 Sole dorée aux courgettes, 

Sauce ciboulette ..........................................................  24,90 € 

 Ballotine de truite du Talbat, à la crème de ciboulette, 

Duo de fenouil  ............................................................  17,80 € 

 Filet de lieu jaune, sauce vierge, 

Risotto de riz vénéré ...................................................  19,90 € 

 Pavé d’espadon, sauce thym citron 

Fondue de fenouil et pomme Grany ...........................  19,80 € 

 Dos de cabillaud laqué au soja et gingembre 

Ecrasé de pommes de terre à l’ail et au basilic  ........  17,80 €  

 Filet de sandre, sauce matelote  

Choucroute au lard  ....................................................  17,50 € 

 

Viandes & Volailles 

 Ris de veau poêlé, purée aux carottes des sables 

Navet glacé, morilles et sauce porto blanc ................  25,00 € 

 Côte de bœuf (400gr)  - 15 minutes d’attente - 

Frites maison, salade verte  ........................................  29,50 €  

 Steak de bison (180gr), sauce poivre,  

Rösti de pomme de terre  ............................................  17,90 € 

 Pavé de bœuf , sauce diable 

Röstis de pommes de terre et carottes glacées  ..........  19,90 € 

 Roulé de volaille gratiné au Comté, sauce Parmesan 

Pommes de terre mitraille, lardons et champignons .  18,20 € 

 Mignon de veau, sauce marsala 

Tagliatelles au basilic  ..................................................19,50 € 

 Sauté d’agneau, sauce au curry 

Langues d’oiseau façon riz madras .............................17,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

FROMAGE 

 Bouchée salée de fromage de brebis et fruits secs,  

confiture de cerises noires  ...........................................  8,90 €   

 Assiette de fromage - salade .........................................  6,80 €  

 

 

DESSERTS 

 Café / thé gourmand  ..................................................  12,50 €  

moelleux chocolat, macaron pistache-framboise,  

crème brûlée vanille, flan ananas, glace 

 L’Oriental, glace miel,  

Entremet pistache, miel, fleur d’oranger .....................  9,90 €  

 Gâteau de crêpes soufflées,  

coulis de fruits rouges  ................................................... 9,90 € 

 Velours noir, sorbet fruit rouge 

Crémeux chocolat noir,  

mousse chocolat au lait, sur pain de Gênes  

et croustillant feuillantine .............................................. 9,80 € 

 Minestrone de fruits exotiques, façon norvégienne,  

Crème anglaise coco, sorbet passion .............................9,20 € 

 Entremet poire – vanille, glace chocolat  ..................... 9,30 € 

 Mousse légère à la crème de marron  

façon tiramisu  ..............................................................  9,00 €  

 Riz au lait parfumé à l’orange,  

glace pain d’épice  ......................................................... 8,90 € 

 Pomme au four, sur sa brioche perdue 

Sauce caramel, noix de Pecan, glace vanille   .............. 9,30 € 

 Dessert du jour  ..................................................................8,90  

 

 

 

Plats Hors Menus 

(les suppléments indiqués le sont les menus à 29€ et 39€) 

 

 Foie gras de canard maison  

brioche et compotée de fruits rouges, ..................  19,50€  

supplément menu  .................................................    8,50€ 

 

 Côte de bœuf (400 gr) 15 minutes d’attente 

Frites maison, salade verte ..................................  29,50€ 

supplément menu ..................................................  14,50€ 

 

 Ris de Veau poêlé,  

purée aux Carottes des Sables, navet glacé,  

Morilles et sauce porto blanc ................................ 25,00€ 

supplément menu ................................................... 11,50€ 

 

 Café ou thé gourmand  ............................ 11,50€  

supplément menu ....................................................  6,00€ 


