PLATS A LA CARTE

ENTREES

* Foie gras de canard maison, sa brioche

et sa compotée de fruits FoUges ............cccocevvevveennenn 19,50€
*  Clafoutis de butternut et fromage de chevre ............. 14,60 €
*  Gambas croustillantes,

houmous de pois chiches et pesto

Coulis de bisque a 'amaretto....................c..ccou....... 19,30 €
*  Lasagne d’escargots sauce persillade ....................... 19,00 €
* Rosace de melon et magrets fumés,

glace fromage de chévre...............cccccoeoicincincnnnnn. 18,30 €
* Carpaccio de St Jacques, sorbet huitre,

QUIS A" AVIUZA ... 19,30 €
*  Filet de maquereau graviax, rémoulade de céleri

Sauce raifort, glace moutarde ...............ccccccccon.. 1510 €
*  Euf parfait, lentilles, créme de cresson .................... 14,60 €
*  Fondant salé, boudin noir et pomme compotée,

GlACE FOMATTN ..o 1510 €

PLATS
Poissons

*  Sole dorée aux courgettes,

SAUCE CTDOUICHIE ... 24,90 €
*  Ballotine de truite du Talbat, a la creme de ciboulette,

Duo de fenouil ............ccocoovveoiieiniiieeee 17,80 €
*  Filet de lieu jaune, sauce vierge,

RSO0 A€ FIZ VENEFE ..o 19,90 €
*  Pavé d’espadon, sauce thym citron

Fondue de fenouil et pomme Grany........................... 19,80 €
*  Dos de cabillaud laqué au soja et gingembre

Ecrasé de pommes de terre a [’ail et au basilic ........ 17,80 €
*  Filet de sandre, sauce matelote

Choucroute Qu lard .............ccoeeoeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeens 17,50 €

Viandes & Volailles

k

Ris de veau poélé, purée aux carottes des sables

Navet glacé, morilles et sauce porto blanc ................ 25,00 €
Cote de beoeuf (400gr) - 15 minutes d attente -
Frites maison, salade verte ..............ccccoevevecueenn. 29,50 €

Steak de bison (180gr), sauce poivre,
Résti de pomme de terre ............coooeeeeieiiiiiannnn. 17,90 €

Pavé de beeuf , sauce diable
Rostis de pommes de terre et carottes glacées .......... 19,90 €

Roulé de volaille gratiné au Comté, sauce Parmesan
Pommes de terre mitraille, lardons et champignons . 18,20 €

Mignon de veau, sauce marsala
Tagliatelles au basilic .............cccccooeveveoionciiinenne. 19,50 €

Sauté d’agneau, sauce au curry
Langues d’oiseau fagon riz madras ............................. 17,50 €

FROMAGE
*  Bouchée salée de fromage de brebis et fruits secs,
confiture de Cerises NOITeS ..........ccccvceeeeieceicenenenenns 8,90 €
*  Assiette de fromage - salade................cccccocevvenennn. 6,80 €
DESSERTS
*  Café /thé gourmand ................ccccocoveeiicieveeeninenn, 12,50 €

moelleux chocolat, macaron pistache-framboise,
créme briilée vanille, flan ananas, glace

*  L’Oriental, glace miel,
Entremet pistache, miel, fleur d’oranger .................... 9,90 €

*  Gdteau de crépes soufflées,
coulis de fruits FOUZES ..........ccccoucvioinoeneneiiieieiaenns 9,90 €

*  Velours noir, sorbet fruit rouge
Crémeux chocolat noir,
mousse chocolat au lait, sur pain de Génes

et croustillant feuillantine...................ccccoceeeveoincincnnnn. 980 €
*  Minestrone de fruits exotiques, fagon norvégienne,

Creme anglaise coco, sorbet passion............................. 9,20 €
*  Entremet poire — vanille, glace chocolat ..................... 9,30 €
*  Mousse légere a la créeme de marron

JAGON LIFAMISU ... 9,00 €
*  Riz au lait parfumé a l'orange,

glace pain d’épice ...............ccooeevveoineiineieee 8,90 €
*  Pomme au four, sur sa brioche perdue

Sauce caramel, noix de Pecan, glace vanille ............. 930€
¥ DESSErt AU JOUT ......ocoouveeeeiiciieeieeee e 8,90

Pats Horvs Menus

(les suppléments indiqués le sont les menus a 29€ et 39€)

*  Foie gras de canard maison
brioche et compotée de fruits rouges, .................. 19,50€
SUpplément menu .............ccccoocvvcevceeeeiceneee 8,50€

*  Cote de baeuf (400 gr) 75 minures & arrente
Frites maison, salade verte
supplément menu ..........................

*  Ris de Veau poélé,
purée aux Carottes des Sables, navet glacé,
Morilles et sauce porto blanc.................ccccoeueu.. 25,00€
SUPPLEMENTt MENU ... 11,50€

* Café ou thée gourmand
SUPPLEMENT MENU ...




