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Amuse bouche

Carpaccio de boeuf mariné
jaune d’oeuf confit
Entree

Marbré de foie gras d oie maison
aux noisettes caramélisés
Poisson

Filet de sandre au crémant d Alsace
risotto cremeux

Viande

Médaillon de veau aux morilles
mille-feuille de pommes de terre

1apéritif, 3 verres de vin en accord, SR
/-1 coupe de champagne a minuit, 1 eau et 1 cafe
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