
Rognons de veau, sauce porto... 19,00€

Gigolette de poulet “Label Rouge” aux girolles... 21,00€

Escalope de saumon, fondue de poireaux... 21,90€

Magret de canard à l’orange...24.50€

Bavette Angus à l’échalote... 25,90€

Dos de cabillaud, risotto, crème ail et parmesan... 32,90€

Côte à l’os française pour deux personnes, frites maison et 

sauce béarnaise... 72,00€
La petite gourmandise en plus, nos frites maison... 4,50€

Velouté de potiron, crème fouettée à la muscade... 10,00€

Oeuf bio poché à la florentine... 10,50€

Tartare de saumon au couteau... 16,50€

Foies de volaille panés au Panko, gel citron et olive... 12,50€

Foie gras de canard, compotée d’oignons... 19,90€

Saint-Jacques rôties à la fleur de sel... 24.90€

Parfait glacé au café... 10,00€

Poire poché au vin rouge et à la cannelle... 11,00€

Charlotte au chocolat... 12,00€

Cheese cream au speculoos... 12,00€

Omelette norvégienne vanille ananas, flambée au rhum... 12,00€

Assiette aux trois fromages régionaux à choisir... 13,00€

Café ou thé gourmand... 12,00€

Entrées

Plats

Carte

Desserts

les oeufs cuisinés sont bio !
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