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Cuisine entiérement “’faite Maison”’

« MES SELECTIONS DU TERROR » 39 € Tarif a la carte
Tartare de saumon d la mangue et coriandre, vinaigrette exotique, jeunes pousses 25,00 €
Carpaccio de beeuf a [huile de basilic, ratatoui[[e(;%m{ante aux pignons de pins, grana padano 26,00 €
Pité en croiite « Maison » au foie gras et cé(;fzs, compotée d oignon au vin et cannelle 26,00 €
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La souris de gigot d’agneau braisé « 12 heures » au foin, 28,00 €
haricot coco au lard et céleri, jus aux champignons des bois
Supréme de poulet 1oti, tagliatelle « Maison » dO[Z poudre de cépe, créme de morilles et girolles 29,00 €
ou

Filet de bar roti sur sa peau, artichauts poélés au romarin et tomates confites, jus d olive 30,00 €
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Soufflé chaud au Grand-Marnier « cuit minute », sorbet orange sanguine, coulis d agrumes 16,00 €

ou
Croquant chocolat blanc, framboise, mousse onctueuse et tuile chocolat amande 17,00 €
ou
Tarte fine aux pommes « cuite Minute » a ['abricot, sorbet péche de vigne, 17,00 €

sauce caramel tiede a la verveine

Fromage en supplément :

Fromage frais en faisselle a la creme 7,00 €
ou
Croustillant de St Marcellin en croiite de feuilletage, bouquet de doucette 8,00 €

Nous sommes a I’écoute pour toute demande de menu végétarien ou allergies alimentaires
Toutes nos glaces sont artisanales et fabriquées par « Glaces des Alpes »

Nos pains sont entierement confectionnés par nos soins

Les prix sont nets, service compris



