


ENTRÉES

PLATS

 CHAMPIGNONS EN TEXTURES 
poire / roquefort / vinaigre de champignons 

DESSERTS

PROFITEROLES
praliné / sauce chocolat Patisfrance Belcolade 

MENU CREATION 

FROMAGES
Sélection de fromages de la ferme du Pichet à Norroy affinés, 

condiment & meslcun

CABOSSE 
chocolat/ pistache

Forfait Soirée étape & ½ pension :
Budget : en 2 services / Classique & Privilage en 3 services

une allergie parlez nous en à commande
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GNOCCHIS D’ARTICHAUT
 sauce epinards / comté / pickles d’oignons

TRUITE DE XERTIGNY CONFITE   
Risotto de petits épautre/  sauce Sylvaner d’Alsace

 FAUX - FILET DE BOEUF.fr À LA FLAMME 
caviar aubergine / pomme de terre fumée / pickles / Bearnaise

39 euros en deux services en semaine / 45 euros le weekend 
48 euro en semaine /  54 euros le weekend en  trois services 

69 euros en quatre services

VACHERIN HERISSON
Mirabelles en textures

version du  30 septembre 

 HUÎTRES EN FINE GELÉE DE CONCOMBRE (sup 5€)
créme fumée / pickles / caviar séché

CÉVICHE de BAR
pickles de betterave et oignons rouges /  citron / aneth

MAGRET DE CANARD.FR AUX ÉPICES
Carotte en textures /pickles

RAVIOLE OUVERTE CELERI / CRABE
mayonnaise curry / aneth / pickles

MOULES au curry
condiments herbes / pickels de piments gouttes

RIS DE VEAU FONDANT (sup 9€)
choux fleur/ échalotte / sauce vegetale

 FOIE GRAS DE CANARD.FR gelée de griottes (sup 6€)
Quetsche d’ici en pickles / ail noir

 à la carte ... : 23 €

 à la carte ... : 31 €

 à la carte ... : 31 €

 à la carte ... : 36 €

 à la carte le dessert  ... : 13 €

 à la carte ... : 18 €

 à la carte ... : 17 €

 à la carte ... : 21 €

SUPREME DE VOLAILLE JAUNE.FR FONDANTE 
choux fleur/ épinard /échalotte / sauce végétale

 à la carte ... : 29 €

FIGUES  POCHEES au Vin Bleu des Vosges 
Miel de nos ruches/ chantilly feve de Tonka
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