MOULES EN FRAICHEUR , GELEE DE LEUR JUS, VELOUTE DE CELERI, YAOURT GREC (@)

Pork belly cooked in low temperature, parsnip puree, cider vinegar gastric
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MENU DEJEUNER

Lunch menu

DISPONIBLE LE MIDI DU LUNDI AU VENDREDI,

HORS JOURS FERIES
Only served for lunch From Monday to Friday, except bank holidays

ENTREE & PLAT OU PLAT & DESSERT 32¢€

Sarter & Main course or Main course & Dessert
OU/OR

ENTREE & PLAT & DESSERT 42€
Sarter, Main course & Dessert

* % %

Entrées au choix

Mussels, jelly from their juice, celery soup, greek yogurt
Ou/OR
CEUF PARFAIT, SPECK SECHE, COPEAUX DE PARMESAN, ()
MOUSSE TIEDE DE CHOU-FLEUR

“Oeuf parfait”, dried speck, parmesan cheese, cauliflower mousse

Plats au choix

DOS DE CABILLAUD ET CRESSON, TOMBEE D’EPINARDS, ©)
LAITUE DE MER, CREME ACIDULEE
Cod and watercress back, spinach, sea lettuce and sour cream
Ou/OR
POITRINE DE PORC A BASSE TEMPERATURE, PUREE DE PANAIS,
GASTRIQUE AU VINAIGRE DE CIDRE

Ou/OR

LE PLAT DU JOUR/ (DU LUNDI AU VENDREDI , HORS JOURS FERIES)
Main dish of the day /(From monday to friday, except bank holidays)

Desserts au choix

LA PROFITEROLE, VANILLE ET CHOCOLAT CHAUD
Vanilla profiterole, hot chocolate
Ou/OR
LA TARTE TATIN AUXPOMMES, GLACE YAOURT
Apple tarte tatin, yogurt ice cream
Ou/OR
LE DESSERT DU JOUR/(DU LUNDI AU VENDREDI , HORS JOURS FERIES)
Dessert of the day / (From monday to friday, except bank holidays)

Ces plats peuvent vous étre servis sans gluten O

Prix En Euros - Toutes Taxes Comprises - Hors Boissons

Remerciements a
nos producteurs
1erre d’Eure et Loir

CEufs du Perche : Miel:
Bruno Debray Famille Billard
28 480 La Croix-du - 28360 Dammarie
Perche
Pommes de terre : Baio :
Ferme du colombier Jus de pommes
28250 Digny 28120 Bailleau-le-pin
Beauce sorbets : Légumes:
Aurélie Prevosteau Le maraicheur
28630 Sours

ASSOCIATION
FRANGAISE

DES MAITRES
RESTAURATEURS

MENU ENFANT
(-12 ans)
PLAT & DESSERT + 1 BOISSON

Main course & Dessert + 1 Drink

18€

STEAK HACHE DE BCEUF | Hamburger steak
Ou/Or
POISSON BLANC PANE/ Fried fish
AVEC POMMES DE TERRE ET/OU CAROTTES
SAUTEES
with potatoes and/or carrots
Ou/OR
RAVIOLIS RICOTTA-EPINARD
Tagliatelles pastas with cream
COUPE GLACEE OU CHOU GLACE
(FRAISE, VANILLE, CHOCOLAT)
Ice cream or profiterole of your choice
(strawberry, vanilla, chocolate)

Facebook : leboeufcouronne.chartres
Instagram : leboeufcouronne_chartres

Nos fonds de sauces et nos glaces ne sont pas faits maison

« Une carafe d’eau potable peut vous étre service gracieusement en accompagnement d’une consommation »
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