Nos apéritifs

Champagne
La Coupe de Champagne Palmer & Co Brut (14cl) 13.00 €
La Bouteille de Champagne Palmer & Co Brut (75 cl) 68.00 €

Notre sélection Normande

Au verre

Le Cidre Pression Eric Bordelet (20cl) 4.00€
Le Cidre « Brut » Domaine Pacory (20cl) 4.50€
Le Poiré Domaine Pacory (20cl) 5.00€
Le Poiré « Authentique » de chez Eric Bordelet (20cl) 6.50 €
Kir normand (14 cl) 6.50 €
Pommeau Michel Huard (8 cl) 6.50 €

Ala bouteille (75cl)

Le Cidre « Brut » Domaine Pacory 15.00€
Le Poiré « I'idéal » Domaine Pacory 18.00 €
Le Cidre « Brut tendre » Eric Bordelet 20.00€
Le Poiré « Authentique » de chez Eric Bordelet 26.00€
Le Poiré « Granit » Eric Bordelet 42.00 €

Les Cocktails

Cocktail O Gayot (Gin / grand-Marnier / Créme de péche / jus d'ananas) 8.00€
Cocktail Spritz © Gayot 8.00€
Cocktail Spritz Saint Germain 8.00 €
Cocktail Spritz Limoncello 8.00€
Mojito 8.00€
Mojito sans alcool 8.00€
Cocktail de fruits frais pressés (12 cl) 7.00€
Américano O Gayot (9 d) 8.00€
Negroni 9d 8.00€
Martini Gin (6 cl) 8.00€
Whisky coca / Vodka orange / Gin tonic (4 cl d'alcool) 8.00€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Prix net, service compris



Nos apéritifs
Les Classiques

Verre de vin moelleux AOC Sauternes Bordeaux (10 cl)

Kir vin blanc* (14 cl)

Kir impérial*(14 cl)

Coupe de Cerdon, AOC Bugey-Domaine Renardat-Fache (14 cl)
Cerdon, AOC Bugey-Domaine Renardat-Fache (75cl)

Coupe de Crémant du Jura, Domaine Fumey Chatelain (14 cl)
Crémant du Jura, Domaine Fumey Chatelain (75 cl)

Pastis, Ricard (2 cl)

Martini Rosso, Bianco (6 cl)

Campari, Suze (6 cl)

*Choix des cremes : Péche, cassis, mire, framboise

Les VDL

Pineau des Charentes blanc / Muscat
Porto blanc ou rouge

Les Whiskies (4 cl)

Whisky LEGENDS OF SCOTLAND Blended Malt (Ecosse)
Whisky SHEEP DIP Blended Malt scotch (Ecosse)
Bourbon ELIJAH CRAIG (Kentucky)

The Irishman The harvest irish Whiskey (Irlande)

Toki Suntory Whisky (Japon)

La Normandie (4 cl)

2019 Calvados Pays d’Auge « Les Vergers de la Moriniere » 42° Vol
Hors d’Age Calvados Domfrontais « Comte Louis De Lauriston » 42° Vol
20 ans d’Age Calvados « Domaine Hugues Desfrieches » 41° Vol

6.50 €
7.00€
10.00 €
7.50 €
38.00€
7.50 €
38.00€
6.00 €
6.00 €
6.00 €

6.00€
6.00 €

6.90€
7.50 €
8.50€
7.00 €
6.00 €

6.00 €
10.00 €
11.00€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Prix net, service compris




A partager !

Les huitres n°3 de Bricqueville sur Mer

e Lesb6
e Les9
e Les12

Les Planches
e Laplanche de charcuterie
e La planche de charcuterie avec fromage

Le Saumon Mariné O Gayot
Sa salade et ses toasts

La tranche de Foie Gras de Canard (60gr)

Mariné au pommeau, avec ses toasts
Accompagné ce met d’un verre de AOC Sauternes Jeune pousse de Raymond-Lafon 10cl

La 1/2 tranche de Foie Gras de Canard (30gr)
Mariné au pommeau, avec ses toasts

La boite de Sardines a partager Ramon Pefia

Les chiffonnades
Coupe a la machine manuelle

50g
e Jamboncuital’os: 5.00 €
e Jambon d'Aoste : 6.50€
e Jambon Serrano : 6.50€
e Jambon Ibérico Bellota : 12.50€

Nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes alimentaires (Liste en fin de carte).
Prix net, service compris

12.00 €
18.00 €
24.00€

15.00 €
17.00 €

16.00 €

21.00 €
6.00€

15.00€

18.50 €

100g
10.00 €
13.00€
13.00€
25.00 €




La Carte

Les Entrées

L’CEuf parfait de chez Monsieur Boullé * 14.00 €
Crémeux de brocolis a I'huile de Truffe, Haddock de chez J.C. David en émulsion

Haricots verts de nos maraichers locaux 15.00 €
Tombée de girolles au romarin, jaune d’ceuf confit, creme d'Isigny au vinaigre de Poiré

Les carottes de couleur déclinées 11.00 €
Glacées au jus, magret fumé, pralin d'amandes et Sariette

Les huitres n°3 de Bricqueville sur Mer

e Lesb6 12.00 €
e Les9 18.00 €
e Les12 24.00 €
Tranche de Foie Gras de Canard (60gr) 21.00€

Mariné au Pommeau, avec toasts

La % tranche de Foie Gras de Canard (30gr) 15.00 €
Mariné au Pommeau, avec toasts

Notre spécialité
x  Possible pour les végétariens

Nos plats sont susceptibles de contenir des allergenes alimentaires (Liste en fin de carte).
Prix net, service compris




La Carte

Les plats

Merlu de Bretagne confit au beurre noisette 24.00 €
Le poireau grillé et en kimchi, jus de coquillage en curry, poudre de citron noir

Coq normand en 2 cuissons 24.00 €
La cuisse confite , le blanc au sautoir.
Céleri rave torréfié, pommes en texture, jus corsé aux aromes de Calva

Entrecote (350gr) 34.00 €
Frites maison sauce Béarnaise

Tartare de Boeuf de Race Normande
Coupé au couteau, facon o) Gayot
Frites Maison

e Les180g: 22.00 €
e Les250g: 25.00 €
Andouillette AAAAA a la Broche 25.00 €

Cuisson : 20 minutes
Creme a la moutarde a I'ancienne / Frites maison

Pressé de Pomme de Terre croustillant
Champignons crus et cuits et son ketchup Coréen * 17.00 €

Burger 6 Gayot 22.00 €
Pain / Canard confit / Oignons confits aux baies roses / Mimolette / Ketchup de tomates a la
Badiane.

Cuisson : 20 minutes

Notre spécialité
%  Spécialité pour les végétariens

Supplément garniture 3,50€
Frites maison, pates, salade verte et Iégumes

Nos plats sont susceptibles de contenir des allergenes alimentaires (Liste en fin de carte).
Prix net, service compris




La Carte

Le Fromage
Assiette de fromages 7.00 €
Les desserts
Le Sablé au Beurre 9.00 €

Glace caramel / Chantilly / Coulis caramel

Ile flottante 9.00 €
Intensément vanille

La mousse au chocolat 9.00 €
Le chocolat régressif en mousse, tuile cacao et Glace Chocolat

La Dame Blanche 8.00 €
Café ou Chocolat Liégeois 8.00 €

Coupe de glace*

e 3boules 7.00 €
e 2boules 5.00 €
Supplément Chantilly 1.00 €

* Nos différents parfums ...
Les glaces : Café, chocolat, vanille, caramel, fraise, pistache
Les sorbets : Cassis, citron, framboise, pomme verte

Notre spécialité

Nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes alimentaires (Liste en fin de carte).
Prix net, service compris




Les Softs

Les frais

Fruits pressés (Orange, citron, pamplemousse) 6.50€
Jus de fruits bio (25 cl) Pomme, tomate, abricot, orange,

ananas 3.60€
Les eaux minerales cod  75d 1L
Badoit 3.90€ 5.00€
San Pellegrino 3.90€ 5.00€
Evian 3.90€ 5.00€
Chateldon 6.00€

Les sodas

Coca cola (33 cl) 3.90€
Coca cola sans sucre (33 cl) 3.90€
Orangina (25 d) 3.90€
Perrier (33 cl) 3.90€
Schweppes tonic (20 cl) 3.90€
Schweppes agrume (20 cl) 3.90€
Vittel (25 cl) 3.80€
Limonade (25 cl) 3.80€
Thé péche (25dl) 3.80€
Siropal'eau (25cl) 2.90€
Diabolo (25 cl) 3.90€
Banane, cassis, citron acide, fraise, grenadine, kiwi, menthe, orgeat, pamplemousse, péche
Supplément sirop, rondelle 0.30€
Les bieres

Pression 10d  25d  50d
Paulaner 2.40€ 3.90€ 7.80€
St-Thomas 2.80€ 4.20€ 8.40€
Hoegaarden blanche 280€ 4.20€ 840¢€
Twist, Tango, Panaché, Monaco (25 cl) 4.00€
Jupiler Sans alcool (Bouteille 25 cl) 3.50€

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Prix net et services compris




Les Boissons Chaudes

Café 190 €
Double café expresso 3.50€
Décaféiné 1.90 €
Cappuccino O Gayot 3.90€
Café grand créeme 3.90€
Café noisette 2.10€
Thé 3.80€
Earl Grey, Ceylan, Darjeeling, Thé vert, thé menthe glaciale, Fruits rouges, Breakfast, Rooibos a la vanille

Thé au lait / Thé citron 3.90€
Infusion Verveine, Tilleul, Camomille 3.90€
Chocolat chaud O Gayot 3.90€
Chocolat Viennois 4.00€

Les apres (4 cl)

Les Liqueurs Maison Jacoulot

Menthe Poivrée, Framboise, Abricot, Oranges Ameres 9.00 €
Cognac 8.00€
Armagnac 8.00€
Rhum 8.00€
Grand Marnier 8.00€
Bailey’s 8.00€
Gin 8.00€
Vodka 8.00€
Cointreau 8.00€
Irish coffee ou Normandy Coffee 8.00€
Get 27 / Get 31 8.00€
Menthe Pastille 8.00 €

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Prix net et services compris




Nos plats sont susceptibles de contenir des allergenes
alimentaires

- Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou leurs souches
hybridées) et produits a base de ces céréales

- Crustaceés et produits a base de crustacés

- CEufs et produits a base d'ceufs

- Poissons et produits a base de poissons

- Arachides et produits a base d'arachides

- Soja et produits a base de soja

- Lait et produits a base de lait (y compris de lactose et lait cru)

- Fruits a coques (amandes, noisettes, noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, du Brésil,
du Queensland, pistaches) et produits a base de ces fruits)

- Céleri et produits a base de céleri
- Moutarde et produits a base de moutarde
- Graines de sésame et produits a base de graines de sésame

- Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus
De 10mg/kg ou 10 mg/| (exprimés en SO2)

- Lupin et produits a base de lupin

- Mollusques et produits a base de mollusques
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