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ENTREE
Foie Gras de Canard Mi-Cuit,

Transparence de Griottes - Pain aux Fruits

e Velouté de Potiron, Huile de Noisette "
Torréfiée et (Euf Basse Température 12.00€ ou a la carte 22.50€

e Tarte Fine, Tomates Confites et Chévre Frais  [3.00€ ==

o Tartare de Betterave, Tomates et Noisettes

Filet de Boeuf Basse Température,
Légumes et Gratin Dauphinois de nos
Producteurs Lorrains

o Magret de Canard, Jus Court, Légumes de Saison
et Gratin Dauphinois 24.00€

e Poisson du Jour Poélé, Minestrone de Légumes, ou a la carte 33.00€

Ecrasé de Pommes de Terre, Beurre Blanc
['Oseille et Citron Vert 23.00€

e Risotto Crémeux aux Champignons de Saison 21 ()0€ DESSERT

& DE S SERTS Omelette Nowégienne,

e Fondant au Chocolat, Cceur Fondant 10.50€ Flambée a la Mirabelle
(Chantilly et Sorbet Chocolat) : ou a la carte 10.50€
e Carpaccio d’Ananas, Vinaigrette Exotique () 50€
et Glace Rhum ®
o Tarte Fine aux Pommes, Caramel Beurre Salé¢  10.50€ '\

F Menu Terroir 4 37.00€
34 ENTREESAUCHOIX ; 1 PLATSAUCHOIX  ; Sy DESSERTS AU CHOIX

Velouté du Moment selon i Pavé de Truite Arc-en-Ciel a Chair Rose, E
. : I'Inspiration de la Cheffe et des Sauce au Beurre Blanc, ! lle Flottante

Produits de Saison i Légumes et Gratin Dauphinois Ou
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= Ou Ou - Précieux Chocolat, Caramel, & ||

& Pité Lormain et Créme de Céleri, | Mignon de Porc Bardé Créme Anglaise, M@
g Jusde Persi i au Lard, Légumes et Gratin Dauphinois | Glace Caramel A5
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Chef Exécutif, Groupe Ta]vora




