
Salade verte 8,90 €    

Green salad

Œuf mimosa 12,90 €  

Mimosa egg

Terrine de foie gras maison 26,90 €  

Homemade Foie Gras Terrine

PLATS - MAIN COURSES
Cuisses de grenouilles en persillade 26,90 €  

Frog legs with garlic and parsley

Quenelle de brochet, bisque de homard 25,90 €  

Quenelle of pike served lobster bisque

Belle Sole meunière 40,90 €  

Sole meuniere

Girasoli “Maison Bertagni” façon aubergines alla parmiggiana 19,90 €  

Ravioli filled with eggplant Parmigiana

Demi-Lune “Maison Bertagni” cèpes et truffes, jus de viande 22,90 €  

Ravioli filled with truffle and ceps, meat juice

Coquelet rôti 25,90 €  

Roast spring chicken

Joue de porc confite, sauce 4 épices 26,90 €  

Confit pork cheek with 4spiced sauce

Gratin de ris de veau aux morilles 44,90 €  

Veal sweetbread gratin with morel mushrooms

fromages - cheeses / desserts - sweeties
Fromage blanc, coulis fruits rouges 6,90 €    

Fresh soft cheese with coulis of red fruits

Assiette de fromage 9,90 €    

Plate of cheeses

Parfait glacé aux fruits secs 9,90 €    

Iced desert with dried fruits

Tiramisù maison 9,90 €    

Homemade Tiramisù

Profiteroles au chocolat 9,90 €    

Pastry balls with cream and chocolate

Glaces "Carte d'or" - Ice creams 1 boule - 1 scoop 3,50 €    

2 boules - 2 scoops 6,50 €    

3 boules - 3 scoops 8,90 €    

Fraise, citron, framboise, myrtille, poire

Strawberry, lemon, raspberry, blueberry, pear

a   l a   c a r t e
Hors d'oeuvres - starters

Glaces "Altiflor" - Local ice creams 

Vanille, chocolat, caramel, pistache, café

Vanilla, chocolate, caramel, pistachio, coffee

Noix, chartreuse, génépi

Walnuts, chartreuse,génépiWalnuts, chartreuse, génépi



Menu enfantastik - 15 €
jusqu'à 10 ans

Mise en bouche

Appetizer

Menu express - 25 €

Mise en bouche

Appetizer

MENUS 
Nos menus ne sont pas modifiables

Merci pour votre compréhension

~
Gratin dauphinois jambon 

Baked potatoes with ham

~
1 boule de glace au choix

1 scoop of ice cream to you choice

~
Girasoli aubergine alla parmiggiana

Ravioli filled with eggplant Parmigiana

~
2 boule de glace au choix

2 scoop of ice cream to you choice



Mise en bouche

Appetizer

~

MENUS 
Nos menus ne sont pas modifiables

Merci pour votre compréhension

Menu tradition - 39 €

~
Demi-Lune cèpes et truffes, jus de viande

Ravioli filled with truffle and ceps, meat juice

Œuf mimosa

Mimosa egg

ou or
Suggestion du jour

Suggestion of the day

Fresh soft cheese with coulis of red fruits

Iced desert with dried fruits

ou or
Fromage blanc, coulis de fruits rouges

Assiette de fromages

Cheeses plate

ou or
Parfait glacé aux fruits secs

ou or
1/2 Coquelet rôti

1/2 Roast spring chicken

~

Menu Gourmand - 49 €

Mise en bouche

Appetizer

~

Quenelle of pike served lobster bisque

ou or
Joue de porc confite, sauce 4 épices

Confit pork cheek with 4spiced sauce

Suggestion du jour

Suggestion of the day

ou or
Foie gras en terinne

Homemade Foie Gras terrine 

Quenelle de brochet, bisque de homard

Profiterole au chocolat

Pastry ball with ice cream and chocolate

ou or
Tiramisù maison

Homemade Tiramisù

~
Assiette de fromages

Cheeses plate

ou or

~


