
L O G I S  H O T E L  E D E N  L A C
S A V I N E S - L E - L A C

6,50€Kir au Bourgogne aligoté
Cassis, Mûre, Pêche, Chataigne

Apéritifs

LUNDI AU DIMANCHE
19H-20H45

VENDREDI & SAMEDI
12H - 13H45

HORAIRES

Martini, rouge ou blanc 5,00€

Porto, rouge ou blanc 6,50€

Suze 5,00€

Campari 5,00€

Muscat de Rivesaltes 5,00€

26,00€Orcanette, domaine Allemand - IGP Hautes Alpes

Vin Blanc 75cl37,5clVerre

7,00€

40,00€Via Domitia, domaine des Bergeries - IGP haute Provence
49,00€AOC Sancerre, domaine la Perrière l’Origine
46,00€AOC Pouilly Fumé Présage “clair de brumes”, famille Saget
47,00€AOC Crozes Hermitage “Les Launes” - maison Delas
74,00€AOC Chateau Neuf du Pape “l’oratoire des papes”
27,00€AOC Gewurztraminer “signature” - Wolfberger 18,00€

21,00€AOC Riesling “signature” - Wolfberger 14,00€

25,00€AOC Pinot Gris “signature” - Wolfberger 17,00€

36,00€AOC Macon Village “vieilles vignes” - domaine de la Verpaille
38,00€AOC Chablis
37,00€AOC Viré Cléssé “harmonie” - domaine de la Verpaille
66,00€AOC Pouilly Fuissé “vieilles vignes” - Pierre Vessigaud

28,00€Le Goût des Vacances, IGP Hautes Alpes - domaine Allemand

Vin Rosé 75cl37,5clVerre

7,00€

34,00€Via Domitia, IGP Alpes de Haute Provence, domaine des Bergeries
29,00€AOP Pierrevert “la Blaque”
34,00€AOP Côte de Provence, Peyrasol “les Commandeurs”
27,00€AOP Côte de Provence, l’Esprit de Gassié
28,00€Chateau la Verrerie “les Hautes Collines” - Luberon 50cl 19,00€

52,00€Chateau la Verrerie “les Hautes Collines” - Luberon magnum

65,00€AOP Côte de Provence, Peyrasol “les Commandeurs” magnum

59,00€AOP Côte de Provence, “Chateau Sainte Margueritte” magnum

26,00€M&M Secret Partagé, domaine Allemand, IGP

Vin Rouge 75cl37,5clVerre

7,00€

44,00€Via Domitia, IGP Alpes de Haute Provence, domaine des Bergeries
28,00€AOC Saint Nicolas de Bourgueil “les Aisselières” - Couly-Dutheil
29,00€AOC Anjou, M de Mulonnière, Saget la Perrière
38,00€AOC Sancerre - Saget la Perrière
25,00€AOP Bergerac “jour de fruit” - domaine l’ancienne Cure
31,00€AOP Moulin à Vent “les thorins” - Lucien Lardy 22,00€

26,00€AOP Juliénas “les cerisiers” - Pascal Aufran, les crots 17,00€

30,00€AOC Brouilly “l’enfer des balloquets” - Robert Perroud 17,00€

32,00€AOP Côtes de Provence, Peyrassol “les commandeurs”
26,00€AOP Pinot Noir “signature” - Wolfberger 18,00€

34,00€AOC Vacqueyras - domaine des Genêts
39,00€AOC Crozes Hermitage “les launes” 19,00€

45,00€AOC Saint Joseph “les challeys” 24,00€

44,00€AOC Gigondas “les reinages”
22,00€AOP Côte du Rhone - domaine Martin 12,00€

28,00€AOP Rasteau - domaine Martin
25,00€AOP Plan de Dieu - doamine Martin
62,00€AOC Cornas 2001, “cuvée Chante Perdrix”
73,00€AOC Côte Rôti 2000 “seigneur de Maugiron”
84,00€AOC Côte Rôti 2001 “seigneur de Maugiron”
28,00€AOC Chateau Goumin 12,00€

35,00€AOC Graves 2019 “harmonie de l’hospital”
38,00€AOC Moulis en Médoc “cru bourgeois” - Château Myon de l’Enclos
38,00€AOC Pessac-Leognan, Château Coucheroy - André Lurton 50cl 25,00€

41,00€AOC Lalande de Pomerol 2022 “cuvée Transhumance” - Chateau Haut Musset
38,00€AOC Médoc 2018 “cru Bourgeois” - Chateau Patache d’Aux
56,00€AOC Pauillac 2010, château grand Puy Lacoste, françois xavier Borie
41,00€AOP Bourgogne PInot Noir - domaine Jean Jacques Girard

64,00€AOP Savigny les Beaume - domaine Jean Jacques Girard

72,00€AOC Chassagne-Montrachet - domaine Bader Mineur

52,00€AOC Givry 2022 - Faiveley

63,00€AOC Marsannay 2022 - Faiveley
56,00€AOC Santenay 2023 “le Bievaux” - Romain Momiot-Nié

132,00€AOC Nuits Saint Georges 2002 “aux vignerondes 1er cru” - Faiveley
122,00€AOC Nuits Saint Georges 2003 “aux vignerondes 1er cru” - Faiveley

cl

12

12,50€Kir Royal au champagne
Cassis, Mûre, Pêche, Chataigne

12

6

6
6

6
6

Anisé, pastis ou ricard 3,00€2

Coupe de Prosecco 8,00€10

Coupe de Champagne 12,00€10

4,00€Jus et nectars de fruits “pago”
Pommes, Abricot, Fraise, Ananas, Tomate, ACE, Orange

Jus de fruits & Soda

Coca-cola, Coca-cola Zéro 4,90€

Orangina 4,00€

Perrier 4,00€

Scheppes “tonic ou agrumes” 4,00€

Limonade 3,50€

cl

20

5,50€Jus de fruits préssés
Orange ou Citron

20

33

25
25

25
20

San Bitter 4,00€10

Fuze Tea 4,00€20

Supplément sirop ou tranche 0,10€

Whisky
Clan Campbell 5,00€
Ballantines 5,00€
Aberlour 10 ans 9,00€
Jameson 7,00€
Jack Daniel’s  N°7 8,00€

4 cl

Chivas Regal  12 ans 9,00€
Four Roses 8,00€

Glenfiddich  12 ans 8,00€

Grant’s 6,00€

Monkey Shoulder 8,50€

Akashi 11,00€

Knochando 12 ans 7,00€

Paddy 6,00€

Vodka - Gin - Tequila
Crystal Head “canada” 9,50€
Eristoff “brut” 5,50€
Grey Goose “original France” 8,00€

Gin Alp’s “hautes-alpes St véran 2040m” 6,00€

4 cl

Bombay Sapphire “londres” 7,00€
Hendrich’s “écosse” 9,00€

Gibson’s “london dry” 5,00€

Tequila Camino Real 5,00€

Rhum
Trois rivière “blanc original” 6,00€
Bacardi “blanc” 6,00€

Dictador 12 ans “Ultra Premium réserve” 7,50€

4 cl

Diplomatico “ron antigo” 8,00€
Krakën “black spiced” 7,00€

Don Papa “rhum vieux Baroko” 8,00€

AOC Rhum Saint James XO “cuvée
essentiel”

18,00€

AOC Rhum JM XO “très vieux rhum
agricole”

18,00€

Cognac, Calvados, Eau de Vie

Ragnaud-Sabourin VS alliance 9,00€
Ragnaud-Sabourin XO n°25 18,00€

Framboise sauvage 6,00€

4 cl

Mirabelle 6,00€
Poire Williams 6,00€

Vieille Prune “vieilli en fût de chêne” 8,00€

Roger Groult, pays d’auge Vénérable
assemblage d’eau de vie de + de 18 ans

8,00€

Tous nos prix sont exprimés en €uros, net, taxes et services compris     -     L’abus d’alcool est dangereux pour la santé

59,00€AOC Mercurey 2022 “le Saut Muchiau” - domaine de la Monette



L O G I S  H O T E L  E D E N  L A C
S A V I N E S - L E - L A C

4,00€L’O de l’Eden Lac
Micro-filtrée, plate ou gazeuse (gazéfié sur place)

Eaux Minérales

15,00€l’Eden César,

Nos Salades

Poulet croustillant, oeuf dur, tomates séchées, tomates cerises,
mélange de salade, légumes croquants, fromages Italien

cl

70

4,00€Météor Pils  5% 

Bières
cl

25
7,50€50

Bière de la Durance en bouteille 6,00€33

Blanche - Irrésistible “au miel”

Supplément sirop ou tranche 0,10€

2,00€Sirop à l’eau (micro filtrée)
Grenadine, Fraise, Menthe, Citron, Orgeat, Pêche

Sirops cl

20

4,50€Météor Wendé abbaye, 6,8% 25
8,00€50

4,50€IPA Matchut des glaciers 25
8,00€50

15,00€l’Italienne,
Tomates coeur de boeuf, tomates ananas, burrata, pesto de basilic,
pousses de roquette

Caesar salad : crispy chiken, hard-boiled egg, sun dried tomatoes, cherry tomatoes, mixed
greens, crunchy vegetables, italian cheese

l’Italienne : salad, beefsteak and pineapple tomatoes, burrata, basil, pesto, arugula

14,00€l’Estivale,
Tranche de melon et de pastèque, dés de féta, jambon cru, olives noires,
huille d’olive et basilique
l’Estivale : salad, melon and watermelon slices, diced feta, cured ham, black olives, olive oil and
balsamic

19,00€L’assiette des Hautes Alpes
Charcuterie du Champsaur, Tourtons et Ravioles du Chalmpsaur,
oignons rings, tomme des Hautes-Alpes, Salade
Hautes Alpes plate : pork cold cuts, tourtons and ravioles from the Champsaur,
oignons rings, cheese tomme from the Hautes-Alpes and salad

22,00€l’Entrecote grillée de France,

Nos Plats

sauce du moment, pommes de terre en coin (frites maison)

19,00€La Truite entière de Chateauroux-les-Alpes,
sauce aïoli, courgettes en robe d’été
Whiole local trout from CHateauroux-les-Alpes, aïoli sauce, sumer style zucchini

12,00€Gaspacho de la Cheffe,
tomates, oignons, concombres, ail, poivrons, dés de céleri et crème au piment
d’Espelette
Chef’s gazpacho, cucumber, tomatoes, onion, garlic, belle peppers, diced celery ans Espelette
pepper cream

14,00€Assiette de Gnocchis,
sauce du moment
gnocchis plate, sauce of the day

Grilled Ribeye steak, sauce of the day, homemade fries

23,00€Fondue Savoyarde,

Spécialités de Montagnes

assortiment de fromage “conté, beaufort, emmental”, salade verte
cheese “conté, beaufort, emmental”, and salad

7,00€Assiette de charcuterie pour fondue en supplément
(jambon cru, rosette, coppa) du Champsaur
deli plate (raw ham,, rosette, coppa) to Champsaur (Hautes-Alpes)

22,00€Boîte chaude des Hautes Alpes (225g)
pommes grenailles, salade verte et charcuterie du Champsaur
Warm melted cheese box from Hautes-Alpes, served with roasted baby potatoes, green
salad and pork cold cuts

Double
22,00€

Eden Burger,
steak haché france, pesto, mozzarella, salade verte, 
tomate, sauce burger, pommes de terre en coin (frites maison)
french beef patty, pesto, mozzarella, lettuce, tomatoe, burger sauce, homemade fries

Simple
17,00€

15,00€Eden Fish Burger,
steak de poisson pané, pesto, mozzarella, salade verte,, tomate, sauce burger
pommes de terre en coin (frites maison)
crispy breaded fish, pesto, mozzarella, lettuce, tomatoe, burger sauce, homemade fries

19,00€Tartare de Boeuf, France ou “César”
boeuf cru ou poélé (aller/retour), condiments, oeuf, salade verte et pommes de
terre en coin (frites maison)
Beef tartare (raw), condiments, eg, salad and homemade fries

4,50€Assiette de Salade mélée

En Supplément

plate of mixed salad

5,50€Pommes de terre en Coin (frites maison)
homemade frieds

15,00€

menu enfant à partager

Menu Enfant
+ 2,00€

Steak haché de boeuf “france”,
pommes en coin (frites maison)

ou
Tenders crispy de poulet,

pommes en coin (frites maison)

coupe de glace

Toblerone en croustillant,

Gourmandises

Boule de glace vanille et coulis de chocolat noisette
Crispy Toblerone delight, vanilla ice cream, hazelnut chocolate coulis

9,00€

Soupe de fraises au basilic,
sablé et crème légère au citron
strawberry basil soup, shortbread and light lemon cream

9,00€

Café ou Thé gourmand
assortiments de 3 desserts en dégustation
Gourmet coffee or tea, assortiment of 3 desserts

12,00€

Faiselle, fromage frais
aux choix, miel, crème, nature, sucre, coulis, herbes
fresh faiselle cheese

6,50€

Coupe de glace Plaisirs
2 boules aux choix avec ou sans chantilly

4,50€

Coupe de glace Gourmande
3 boules aux choix avec ou sans chantilly

6,00€

Parfums de glace

Vanille - Pistache - Chocolat - Café - Fraise - Citron
Framboise - Rhum Raisins - Caramel beurre salé

Abricots - Cassis - Melon

4,50€Oignons rings frits (X6)

A Partager

9,50€Saucisson de région
9,50€Terrine Locale du moment 100g

14,00€Notre Planche Apéritive (2 personnes)
2 mini tourtons de pommes de terre du Champsaur
2 ravioles du Champsaur
2 jambon cru - 2 rosettes
Fromage des Hautes Alpes

Tous nos prix sont exprimés en €uros, net, taxes et services compris     -     L’abus d’alcool est dangereux pour la santé

(1-3-5-7-10)

(5-7-8)

(7)

(1-3-7-10)

(3-5-7-8-12)

(3-4-7-12)

(1-7-9)

(1-3-7-12)

(1-7-10)

(1-4-7-10)

(3-5-10)

(1-7-12)

(7-10-12)

(10)

(1-3-7)

(1-3-7-8)

(1-3-7)

(7-12)

(1-3-7-8)

1 .  Cé ré a l e s  c o n te n a n t  d u  g l u te n
2 .  C r u s ta c é s

3 .  Œ u f s
4 .  P o i s s o n s

5 .  A ra c h i d e s
6 .  S o j a
7.  L a i t

8 .  Fr u i t s  à  c o qu e s
9 .  Cé l e r i

1 0.  M o u ta rd e
1 1 .  S é s a m e

1 2 .  D i ox yd e  d e  s o u f re  ( S O 2 )  e t  s u l f i te s
1 3 .  L u p i n

1 4 .  M o l l u s qu e s
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	AOC Saint Nicolas de Bourgueil “les Aisselières” - Couly-Dutheil
	AOC Anjou, M de Mulonnière, Saget la Perrière
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	AOC Rhum Saint James XO “cuvée essentiel”
	AOC Rhum JM XO “très vieux rhum agricole”
	AOP Rasteau - domaine Martin
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	AOC Côte Rôti 2000 “seigneur de Maugiron”
	AOC Côte Rôti 2001 “seigneur de Maugiron”
	AOC Chateau Goumin
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	AOC Moulis en Médoc “cru bourgeois” - Château Myon de l’Enclos
	AOC Pessac-Leognan, Château Coucheroy - André Lurton
	AOC Lalande de Pomerol 2022 “cuvée Transhumance” - Chateau Haut Musset
	AOC Médoc 2018 “cru Bourgeois” - Chateau Patache d’Aux
	Framboise sauvage
	Mirabelle
	Poire Williams
	Vieille Prune “vieilli en fût de chêne”
	AOC Pauillac 2010, château grand Puy Lacoste, françois xavier Borie
	AOP Bourgogne PInot Noir - domaine Jean Jacques Girard
	AOP Savigny les Beaume - domaine Jean Jacques Girard
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	AOC Marsannay 2022 - Faiveley
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	LOGIS HOTEL EDEN LAC SAVINES-LE-LAC
	A Partager
	Nos Salades
	Oignons rings frits (X6)
	Saucisson de région
	Terrine Locale du moment 100g
	Notre Planche Apéritive (2 personnes)
	l’Eden César,
	Poulet croustillant, oeuf dur, tomates séchées, tomates cerises, mélange de salade, légumes croquants, fromages Italien
	2 mini tourtons de pommes de terre du Champsaur 2 ravioles du Champsaur 2 jambon cru - 2 rosettes Fromage des Hautes Alpes


	Eaux Minérales
	cl
	Caesar salad : crispy chiken, hard-boiled egg, sun dried tomatoes, cherry tomatoes, mixed greens, crunchy vegetables, italian cheese
	l’Italienne,
	Tomates coeur de boeuf, tomates ananas, burrata, pesto de basilic, pousses de roquette
	l’Italienne : salad, beefsteak and pineapple tomatoes, burrata, basil, pesto, arugula

	L’O de l’Eden Lac


	Sirops
	cl
	Sirop à l’eau (micro filtrée)

	Bières
	cl
	Météor Pils  5%
	Météor Wendé abbaye, 6,8%
	IPA Matchut des glaciers
	Supplément sirop ou tranche
	l’Estivale,
	Tranche de melon et de pastèque, dés de féta, jambon cru, olives noires, huille d’olive et basilique
	l’Estivale : salad, melon and watermelon slices, diced feta, cured ham, black olives, olive oil and balsamic


	L’assiette des Hautes Alpes
	Charcuterie du Champsaur, Tourtons et Ravioles du Chalmpsaur, oignons rings, tomme des Hautes-Alpes, Salade
	Hautes Alpes plate : pork cold cuts, tourtons and ravioles from the Champsaur, oignons rings, cheese tomme from the Hautes-Alpes and salad



	Nos Plats
	l’Entrecote grillée de France,
	sauce du moment, pommes de terre en coin (frites maison)
	Grilled Ribeye steak, sauce of the day, homemade fries

	Bière de la Durance en bouteille
	Blanche - Irrésistible “au miel”


	Menu Enfant
	15,00€
	Steak haché de boeuf “france”, pommes en coin (frites maison)
	ou Tenders crispy de poulet, pommes en coin (frites maison)
	coupe de glace

	Gourmandises
	Toblerone en croustillant,
	Boule de glace vanille et coulis de chocolat noisette
	Crispy Toblerone delight, vanilla ice cream, hazelnut chocolate coulis


	Soupe de fraises au basilic,
	sablé et crème légère au citron
	strawberry basil soup, shortbread and light lemon cream


	Faiselle, fromage frais
	aux choix, miel, crème, nature, sucre, coulis, herbes
	fresh faiselle cheese


	La Truite entière de Chateauroux-les-Alpes,
	sauce aïoli, courgettes en robe d’été
	Whiole local trout from CHateauroux-les-Alpes, aïoli sauce, sumer style zucchini


	Gaspacho de la Cheffe,
	tomates, oignons, concombres, ail, poivrons, dés de céleri et crème au piment d’Espelette
	Chef’s gazpacho, cucumber, tomatoes, onion, garlic, belle peppers, diced celery ans Espelette pepper cream


	Assiette de Gnocchis,
	sauce du moment
	gnocchis plate, sauce of the day


	Eden Burger,
	steak haché france, pesto, mozzarella, salade verte,  tomate, sauce burger, pommes de terre en coin (frites maison)
	french beef patty, pesto, mozzarella, lettuce, tomatoe, burger sauce, homemade fries


	Eden Fish Burger,
	steak de poisson pané, pesto, mozzarella, salade verte,, tomate, sauce burger pommes de terre en coin (frites maison)
	crispy breaded fish, pesto, mozzarella, lettuce, tomatoe, burger sauce, homemade fries


	Tartare de Boeuf, France ou “César”
	boeuf cru ou poélé (aller/retour), condiments, oeuf, salade verte et pommes de terre en coin (frites maison)
	Beef tartare (raw), condiments, eg, salad and homemade fries



	Spécialités de Montagnes
	Fondue Savoyarde,
	assortiment de fromage “conté, beaufort, emmental”, salade verte
	cheese “conté, beaufort, emmental”, and salad


	Café ou Thé gourmand
	assortiments de 3 desserts en dégustation
	Gourmet coffee or tea, assortiment of 3 desserts


	Coupe de glace Plaisirs
	2 boules aux choix avec ou sans chantilly

	Assiette de charcuterie pour fondue en supplément
	(jambon cru, rosette, coppa) du Champsaur
	deli plate (raw ham,, rosette, coppa) to Champsaur (Hautes-Alpes)


	Boîte chaude des Hautes Alpes (225g)
	pommes grenailles, salade verte et charcuterie du Champsaur
	Warm melted cheese box from Hautes-Alpes, served with roasted baby potatoes, green salad and pork cold cuts


	Coupe de glace Gourmande
	3 boules aux choix avec ou sans chantilly


	En Supplément
	Parfums de glace
	Vanille - Pistache - Chocolat - Café - Fraise - Citron Framboise - Rhum Raisins - Caramel beurre salé Abricots - Cassis - Melon

	Assiette de Salade mélée
	plate of mixed salad

	Pommes de terre en Coin (frites maison)
	homemade frieds
	Tous nos prix sont exprimés en €uros, net, taxes et services compris     -     L’abus d’alcool est dangereux pour la santé




