
Menu
du Jour

Entrée - 9€ Plat - 25€

Dessert - 9€

Carpaccio de Boeuf, Câpres, Roquette &
Parmesan

OU
Crémeux de Maîs & son Pop-Corn Salé

Fromages de nos Producteurs Ardéchois
OU

Nougat Glacé à la Pistache
 & son Coulis de Fruits Rouges

OU
Mousse aux Marrons, Cassis & Spéculos

OU
Coupe Glacée Ardéchoise ( Supp : 4 € )

2 boules Vanille, 1 boule Châtaigne,
Crème de Marrons, Chantilly

Porc Confit Longuement & sa Sauce
Laquée au Miel de Chataignier - Thym

OU
Gratin de Ravioles au Saumon

OU
Pièce de Bœuf Grillée 

& sa Sauce au Poivre ( Supp : 4 € )
OU

Filet de Merlu & son Beurre Citronné aux
Herbes

Salades
S A L A D E  A R D É C H O I S E  -  2 0 €

S A L A D E  F R A I C H E U R  E S T I VA L E  -  1 8 €

S A L A D E  C É S A R  D U  D O M A I N E  -  1 8 €

Caillette et Jambon Cru d'Ardèche,
Picodon, Brisure de Châtaignes d’Ardèche, Salade

Burrata Crémeuse, Tomates Anciennes
Marinées, Pesto Basilic-Pistache, Jambon
Cru, Melon, Copeaux de Parmesan, Olives

Volaille Fermière Croustillante, Laitue & Romaine,
Parmesan, Croûtons Dorés aux Herbes, Œuf,

Anchois, Olives

Formules

Tous nos plats sont Faits Maison
et avec Amour

Entrée - Plat - Dessert - 36€
Entrée - Plat / Plat - Dessert - 30 €

Plat - 25€


