MENU
MIDI

Jeudi 06 Aot 2026

MENU DU JOUR ... 20 €

ENTREE
Salade Tiede d'Encornets, Haricots Blanc & Tomate

Hampe de Boeuf Grillée, Sauce
PLAT | aux Echalotes & Pommes de
Roti d’'Echine de Porc, Patate Douce & Terre Roties au Sel Fumé
Champignons

DESSERT
Café inclus

1/4 de Vin Rouge (ou Rosé) inclus
OU Biére Bio du Gers (supplément 3€ au menu)

MENU CANARD DU MIDI ... 40€

ENTREES
Foie Gras de Canard IGP Mi-Cuit (Les Fleurons Samatan 32), Chutney a la Tomate

ou
Escalope de Foie Frais de Canard IGP Poélée, Courgettes, Abricots

PLAT
Magret de Canard Grillé, Piperade & Crumble au Paprika Fumé

DESSERT

Tatin de Tomates Cerise & Granité au Basilic

NOTRE VIN ) |
«COUP DE CCEUR>» LE VERRE 12cl / 5.5€ Biére Paysanne Bio
LA CARAFE 25cl / 11€ du Gers "La Cadette
VDF La Mariole
Domaine Ledogar LA CARAFE 50cl / 22€ de Burosse"” 6.50€

LA BOUTEILLE 75cl / 34€



	DU JOUR: 
	MENU CANARD DU MIDI: ENTREES
 
Foie Gras de Canard IGP Mi-Cuit (Les Fleurons Samatan 32), Chutney à la Tomate 
 ou
Escalope de Foie Frais de Canard IGP Poêlée, Courgettes, Abricots
 
 PLAT
 
Magret de Canard Grillé, Piperade & Crumble au Paprika Fumé
  
DESSERT 
 
Tatin de Tomates Cerise & Granité au Basilic
	Suggestion du jour:  
Hampe de Bœuf Grillée, Sauce aux Échalotes & Pommes de Terre Rôties au Sel Fumé
	Menu du jour: ENTRÉE
Salade Tiède d'Encornets, Haricots Blanc & Tomate
 
 PLAT
Rôti d’Échine de Porc, Patate Douce & Champignons
 
 DESSERT
 
Café inclus
1/4 de Vin Rouge (ou Rosé) inclus
OU Bière Bio du Gers (supplément 3€ au menu)
	Prix Menu du jour: ........................... 20 €
	Prix Suggestion: 18.00€
	Prix Canard midi: ...................... 40€
	Nom du vin:       VDF La Mariole
     Domaine Ledogar
 
 
	Contenants et Prix: LE VERRE 12cl / 5.5€                          Bière Paysanne Bio 
 
LA CARAFE 25cl / 11€                       du Gers "La Cadette
 
LA CARAFE 50cl / 22€                       de Burosse" 6.50€
 
LA BOUTEILLE 75cl / 34€              
	Date Jour: Jeudi 06 Août  2026


