
PlatsPlatsPlats
Coques sautées aux nouilles, tomates séchées et pousses d’épinards...22.90€

Vive snackée, fondue de fenouil et beurre d’orange...25.50€

Magret de canard aux framboises...22.80€

Salade façon César...19.00€

Aiguillettes d’agneau, ail en chemise, jus au thym...29.90€

Côte à l’os française pour deux personnes, frites maison et sauce béarnaise...71.00€

Cœur de filet français de bœuf sauce poivre...34.00€

Belle entrecôte française persillée au beurre d’ail...29.80€

Et pourquoi pas en plus de votre garniture une petite frite à 3.50€ ?

EntréesEntréesEntrées

DessertsDessertsDesserts

Langoustines en kadaïf, guacamole et mandarine...24.00€

Rillettes de thon...14.00€

Salade de gésiers et confit d’oignons...9.80€

Tomates d’antan, burrata et son pesto de roquette...16.50€

Oeuf poché, crème de parmesan...9.80€

Foie gras de canard, chutney de figues...19.80€

Escalope d’aubergines à la milanaise...12.00€

Assiette aux trois fromages régionaux à choisir en page suivante...12.00€

Poêlée de prunes, glace vanille...10.00€

Soupe de fruits rouges...9.00€

Assiette de fruits d’été...8.50€

Ananas flambé au rhum et son sorbet...12.00€

Feuilleté chocolat pistache...12.00€

Café ou thé gourmand...12.00€

le lait, le beurre et les oeufs cuisinés sont bio

Réouverture du restaurant le dimanche midi à partir du 6 Septembre !

Plat du jourPlat du jourPlat du jour
Foie de veau, vinaigre de Xérès... 21.00€
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