TARIF PLAT A LA CARTE

ENTREES

Foie gras de canard maison, sa brioche

et SA COMPOTEE Ae [IUILS FOUZES ..uuueeurveeerriosssssssssssnrissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 19,50€
Velouté glacé de petits pois a la menthe, lardons frits............ccocceeveviviiiiiiiieeeciiieeeeiieeeenns 15,10€
Gambas croustillantes, houmous de pois chiches et pesto

Coulis de DiSqQUe G [’AMATELLO...................coeeiviiiiiiiiieeeciii e 19,30 €
Lasagne d’escargots sauce persillade ...............cc.c.cocvuvieieiiiiiiiiiiiiieiieiiie e 19,00 €
Rosace de melon et magrets fumés, glace fromage de chévre...............cccccovevvvieeveiineannn, 18,30 €
Carpaccio de St Jacques, sorbet huitre, ceufs d’AVIUZA .............cccovieeveiiiieieiiiieeeiiieeee, 19,30 €
Cheesecake fromage de chevre et tomate cerise

Tapenade d’olive, glace MOULATAE ..................cccoeeiiiiiiiiiiii e 1510 €
Salade estivale (melon, jambon de pays, avocat, burvat@)..................ccccoceeeeecieacceanennne. 14,10 €

Terrine de la mer, poisson et crustacés,
SAUCE CITFONIOE ..o e e, 14,50 €

Poissons

Sole dorée aux courgettes,
SUUCE CIDOULCTL.nneeeeeeeeeeeeeeneeeeeeereennenesieeeereeeeansssseesssseesssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssne 24,90 €

Ballotine de truite du Talbat, a la créeme de ciboulette,
DUO de fENOUIL ... 17,50 €

Filet de lieu jaune, sauce vierge,
RISOIIO QO FIZ VOO ... e 19,90 €

Pavé d’espadon, sauce thym citron
Fondue de fenouil et pOmme GFANY.............ccc.cccueveiieiiiiieiiieeeie e 19,80 €

Cassolette de la mer gratinée (poisson, pétoncle, crevette, moule)
FOndue de POIiFequl ...............cc..occcviiiiiiiiiiieeie e 17,80 €

Fricassée d’encornets, chorizo, poivron
RUZ DASTIALT ..o e e 17,30

Viandes & volailles

Ris de veau poélé, purée aux carottes des sables
Navet glacé, morilles et SAUCE POFLO DIANC a....aueuuennneneviooseneeioossneriosssnniosssssesssssssessosssnnns 25,00 €

Cote de boeuf (#002r) - /5 minutes d attente -
Frites maison, SALAAE VEFTE .........eeeeeeeuueerieeenrreennnecssseenereessnessssscssssenes 29,50 €




TARIF PLAT A LA CARTE

Viandes & volailles (5uire)

Steak de bison (180gr), sauce poivre,
ROSti de POMIME d TEFT€ ...........cc..oooiiiiiiiiiiiiie et 17,90 €

Pavé de beeuf', sauce diable
Rostis de pommes de terre et carottes GLACEES .............cccooeeuiiiiiiiiiieeieiiieeeeiiiee e, 1990 €

Joue de porc confite a la biere et au sirop d’érable
Langues d’0iseau fagon CANTOMNAIS.............c.....cccvueieeieiiieeieiriieeeeiieeeeereee e e e easae e 17,50 €

Mignon de veau, sauce marsala
Tagliatelles au DASIIIC .............ccc...oociuiiiiiiiiie ettt 1950 €

Filet de canard aux péches
Purée cardinale (betterave, CArotte)...............coviviuviiuiiiiiiiiiiiieiiiie e 17,50 €

Assiette de fromages - SALAAE .................ccoooviiiiiiiiiiii e 6,90 €

Bouchée salée de fromage de brebis et fruits secs, confiture de cerises noires .................... 8,90 €

DESSERTS

CafE / ThE GOUFMAN .....uuuennnnnanennnnnneiiiinnneinissneiiisssneissssseissssssstsssssssessssssessssssssesssssssens 12,50 €

moelleny chocolat, macaron pistache-lyamboise, creme brilée vanille, flan ananas, glace

L Oriental, glace miel,
Entremet pistache, miel, fleur d’oranger................................ccccc 990 €

Gadteau de crépes soufflées,
COULLS e IUTES FOUZOS ..ottt et ettt e e e e e ebeeenaneaan 9,90 €

Velours noir, sorbet fruit rouge

Crémeux chocolat noir, mousse chocolat au lait, sur pain de Génes et croustillant feuillantine............... 980 €

Minestrone de fruits exotiques, facon norvégienne,

Créme anglaise COCO, SOTDEE PASSTON ..........cc..ceceieeeuieeiiieeeie ettt 920€
Vacherin glacée chocolat, MENLRE. ...............cc.cccueeeiiiiiiiiiiiieee e 910€
Panna cotta amande et abricot POCRHE ...............cccocoiiioiiiiiiiiiiiiiie e 8,90 €
Duo de mousse fraise, coco, Sur DISCUIL JINANCION .............cc..ceeuveecreeeeiieeeieeereeeeeee e 890 €
Banane poélée, caramel beurre salé rhum, glace vanille .............c...ccccoocvveveiieniieneinanne.. 910€

DESSEF (U JOUT ...ttt et et aneas 8,90 €




