
 

 

TARIF PLAT A LA CARTE  

 

 

ENTREES 
 

Foie gras de canard maison, sa brioche 

et sa compotée de fruits rouges  .........................................................................................  19,50€ 

Velouté glacé de petits pois à la menthe, lardons frits ........................................................  15,10 € 

Gambas croustillantes, houmous de pois chiches et pesto 

Coulis de bisque à l’amaretto.............................................................................................  19,30 € 

Lasagne d’escargots sauce persillade  ...............................................................................  19,00 € 

Rosace de melon et magrets fumés, glace fromage de chèvre.............................................  18,30 € 

Carpaccio de St Jacques, sorbet huître, œufs d’Avruga  ..................................................... 19,30 € 

Cheesecake fromage de chèvre et tomate cerise 

Tapenade d’olive, glace moutarde .....................................................................................  15,10 € 

Salade estivale (melon, jambon de pays, avocat, burrata)..................................................  14,10 € 

Terrine de la mer, poisson et crustacés,  

sauce citronnée  .................................................................................................................  14,50 € 

 

 

PLATS 
 

Poissons  
 

Sole dorée aux courgettes, 

Sauce ciboulette .................................................................................................................  24,90 € 

Ballotine de truite du Talbat, à la crème de ciboulette, 

Duo de fenouil  ...................................................................................................................  17,50 € 

Filet de lieu jaune, sauce vierge, 

Risotto de riz vénéré ...........................................................................................................  19,90 € 

Pavé d’espadon, sauce thym citron 

Fondue de fenouil et pomme Grany....................................................................................  19,80 € 

Cassolette de la mer gratinée (poisson, pétoncle, crevette, moule) 

Fondue de poireau .............................................................................................................  17,80 €  

Fricassée d’encornets, chorizo, poivron 

Riz basmati  ...........................................................................................................................  17,30 

 

Viandes & volailles  
 

Ris de veau poêlé, purée aux carottes des sables 

Navet glacé, morilles et sauce porto blanc ........................................................................  25,00 € 

Côte de bœuf (400gr)  - 15 minutes d’attente - 

Frites maison, salade verte   ..............................................................................................  29,50 €  

 

 



 

 

TARIF PLAT A LA CARTE  

  
 

 

Viandes & volailles  (suite) 
 

Steak de bison (180gr), sauce poivre,  

Rösti de pomme de terre  ....................................................................................................  17,90 € 

Pavé de bœuf , sauce diable 

Röstis de pommes de terre et carottes glacées  ...................................................................  19,90 € 

Joue de porc confite à la bière et au sirop d’érable 

Langues d’oiseau façon cantonnais....................................................................................  17,50 € 

Mignon de veau, sauce marsala 

Tagliatelles au basilic  ........................................................................................................ 19,50 € 

Filet de canard aux pêches 

Purée cardinale (betterave, carotte).................................................................................... 17,50 € 

 
 

FROMAGE 
  

Assiette de fromages - salade ...............................................................................................  6,90 €  

Bouchée salée de fromage de brebis et fruits secs, confiture de cerises noires ....................  8,90 €  
 

 
 

DESSERTS 

 
Café / thé gourmand  .........................................................................................................  12,50 €  

moelleux chocolat, macaron pistache-framboise, crème brûlée vanille, flan ananas, glace 

L’Oriental, glace miel,  

Entremet pistache, miel, fleur d’oranger .......................................................................................  9,90 €  

Gâteau de crêpes soufflées,  

coulis de fruits rouges  .........................................................................................................  9,90 € 

Velours noir, sorbet fruit rouge 

Crémeux chocolat noir, mousse chocolat au lait, sur pain de Gênes et croustillant feuillantine ...............  9,80 € 

Minestrone de fruits exotiques, façon norvégienne,  

Crème anglaise coco, sorbet passion .................................................................................... 9,20 € 

Vacherin glacée chocolat, menthe ........................................................................................  9,10 € 

Panna cotta amande et abricot poché ..................................................................................  8,90 €  

Duo de mousse fraise, coco, sur biscuit financier ................................................................  8,90 € 

Banane poêlée, caramel beurre salé rhum, glace vanille  ....................................................  9,10 € 

Dessert du jour  ..................................................................................................................... 8,90 € 


