
Menu Midi : 17,00€ 
Entrée, Plat Ou Plat, Dessert  

(Uniquement pour le déjeuner du mardi au vendredi, sauf jours fériés) 
 

Menu Semaine : 22,00€ 
Entrée, Plat, Dessert  

(Du mardi au vendredi, sauf jours fériés) 

Menu soirée étape  

 
 

       Entrées : 
Gaspacho de légumes de saison et allumette au curry 

Seasonal vegetable gazpacho and curry puff pastry 

Ou 

Panna cotta à la feta et coulis de poivrons 
Feta panna cotta with bell pepper sauce 

Ou 

Idée du jour 
Starter of the day 

       Plats : 
Entrecôte, pommes de terre rissolées et salade 

Entrecote, potatoes and salad  

Ou 

Filets de maquereaux grillés et crème de moutarde à l’ancienne 
Grilled mackerel fillets with old-fashioned mustard cream 

Ou 

Marché du jour 
Dish of the day 

       Desserts : 
Crème brulée et sorbet myrtille 

« Crème brulée » and blueberry ice cream  

Ou 

Crumble aux prunes et glace vanille 
Plum crumble and vanilla ice cream 

Ou 

Coupe Gourmande 
(Glace nougat, caramel, brisure de palet breton, coulis caramel au beurre salée et chantilly) 

Nougat ice cream, caramel, Breton biscuit, salted butter caramel sauce, and whipped cream 

Ou 

Coupe Renaissance 
(Sorbet fraise, framboise, cassis, coulis fruits rouge et chantilly) 

Cup « Renaissance » (strawberry, raspberry, blackcurrant ice cream, red fruits sauce and sweet whipped cream) 

Prix net – service compris 


