Menu Gourmand a 41€

Salade de I'Enclos, gésiers confits, toast de foie gras maison
& magret fumé
ou
Tartare de truite des Pyrénées passion, mangue et ciboulette
ou
Foie gras de canard maison & son chutney de fruits
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Entrecote grillée au feu de bois (350g)
ou
Magret de canard grillé au feu de bois
ou
Brochette de lotte & gambas au basilic sauce vierge
ou
Cotes d’Agneau grillées au feu de bois
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Choix de Desserts a la carte, “Classiques & Signatures”

prix nets & service compris

Menu Tradition a 36€

Burrata crémeuse & Tartare de Tomates du Lauragais, péches roties
& pesto verde
ou
Jambon de Teruel & Foccacia con tomate”
ou
Moules gratinées au beurre d’ail & persil
ou
Poulpe grillé vierge de Iégumes & piment d’Espelette
ou

Oeuf parfait sur lit de lentilles du Lauragais, Espuma au foie gras
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Brochette d’onglet de Veau a la péche & jus corsé a la verveine
ou
Tataki de Thon mariné sauce Thai, Iégumes rotis au sésame
ou
Tartare de Boeuf a notre fagon
ou
Araignée de cochon marinée aux épices et grillée au feu de bois
ou
Cuisse de Canard confite par nos soins & échalotes confites
ou
Encornets grillés a la Plancha en persillade et aioli
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Choix de Desserts a la carte, “Classiques & Signatures”

prix nets & service compris



