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Bienvenue au Relais de Ronsard.

Profitez d’une cuisine francaise raffinée,
ou chaque plat est préparé avec des produits frais

et de saison soigneusement sélectionnés.

Notre chef vous invite a savourer des créations
authentiques et généreuses,
sublimées par une sélection de vins d’exception.

Welcome to the Relais de Ronsard.

Enjoy our refined French cuisine.
Each dish is prepared with fresh

and seasonal produce carefully selected.

Our chef invites you to savour authentic and delicious creations,

enhanced by our exceptional selection of wines. 2
Bon appétit !
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Coupe de Pétillant

Coupe de Champagne

"\-

Kir pétillant ou Vin blanc

Cardinal
Kir Royal

Liqueurs : Cassis, Miire, Framboise, Griotte, Péche, Mandarine Impériale

—= APERITIFS & ALCOOLS —=-—

gt
Ricard

Suze

Martini Rosso/Bianco
Campari orange

Porto

Gin & Tonic / Limonade
Vodka Grey Goose

Vodka orange/lemonade /Tonic
Aperol Spritz

Americano

Clan Campbell/Jameson/
Jack Daniel’s

Talisker / Laphroaig
Glenfiddich / Oban / Glenlivet
Dalwhinni

Lagavulin

—s BIERES BOUTEILLES —<—

Pelforth brune 5.00€
Bi¢re blanche 4.40€
Biere du moment 5.80€
Heineken 00 3.90€

4.00€
4.00€
5.00€
6.50€
5.00€
9.00€
10.00€
9.00€
9.00€
9.00€

6.80€
8.70€
9.50€
11.50€
12.50€

—<= PETILLANTS —=—

6€
9.50€
7€

6€
10.50€

~=5- SOFTS ==

Jus de fruits (bouteille)
Jus de pomme artisanal
Cocktail de jus de fruits
Coca Cola ou Coca Zéro
Orangina

Tonic/Tonic Agrumes
Limonade Phenix

Diabolo

Fuze Tea

3.40€
3.80€
8.50€
3.80€
3.80€
3.80€
3.30€
3.40€
3.80€

—s DERIVES <— : —s BIERES PRESSIONS <—

Picon biére

4.90€  Delforth, Heincken

Panaché 3.50€
Monaco 3.90€ Affligem
Cidre 4.00€

Tout nos prix sont TTC.

o+

15l 21506
25iclis 3506
50cl 6.80€
15clt =2.50€
25c 4.50€
50cl 8.60€




RESTAURANT

LE RELAIS
DE RONSARD
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—— SERVICE DU SOIR ET DIMANCHE MID|I —
elhpe—

—= ENTREES <—

Carpaccio de saumon gravlax, creme ciboulette

Foie gras de canard mi-cuit du Sud Ouest
et pain toastés

*
Mikado de légumes sauce vierge /@
4
Poélee de gambas flambées au whisky et wakame

= PLATS 5

Ris de veau braisés a I'ancienne, sauce morilles
L 2
Souris d'agneau au jus de thym et pommes grenailles
L 2
Tournedos de filet de beeuf sauce marchand de vin,

servi avec son gratin dauphinois
(option Rossini +8 €)
4

Filet de maigre roti aux poivrons confits sauce basilic
L 4
Méli-mélo de légumes de saisons |

—= DESSERTS <—

Les Délices de Ronsard
Dacquoise, glaces vanille, pistache et café,

chocolat chaud et amandes caramélisées
L 2
Tarte citron meringuée

< 110 b
Nougat glacé et son coulis de fruits rouges

—> EN SUPPLEMENT —<—
Chariot de fromages affinés +14 €

— MAISON FONDEE EN 1908 —-——
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RESTAURANT

LE RELAIS ,
DE RONSARD | & 462
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= CHARIOT DE FROMAGES <

SELECTION DE FERMES LOCALES
—edfo—

Découvrez notre sélection de fromages affinés,
présentés sur notre chariot.

Discover our selection of matured cheeses,
presented on our trolley.

14€

—= DESSERTS <

oy &
Les Délices de Ronsard  ......ccooovvvvvviiiieinns 16€

Dacquoise, glaces vanille, pistache et café,
chocolat chaud et amandes caramélisées
Dacquoise, vanilla, pistachio and coffee ice cream,
hot chocolate and caramelized almonds

*
asgegitronmemnoue s B 15€
Lemon meringue tart

L 2
Nougat glacé et son coulis de fruits rouges ..... 14€

Iced nougat with fruit coulis

L 4

o

TOUS NOS DESSERTS SONT FAITS MAISON
ALL OUR DESSERTS ARE HOMEMADE

No < — MAISON FONDEE EN 1908 <—




RESTAURANT

%Y, [ LE RELAIS
%7 = | DE RONSARD

— * % X —

—= A LA CARTE =

— SERVICE DU SOIR ET DIMANCHE MIDI —

—ePe—

—= ENTREES <=—

Caipaceio de saamon gravlax, cieme ciboulegte ..o ii

7

Salmon gravlax carpaccio with chive cream

Foie gras de canard mi-cuit du Sud Ouest et pain toastés ..............
Semi-cooked duck foie gras from South West France and roasted bread

Poelée de gambas flambées au whisky el ol el e fon e LU e

Sautéed king prawns flambéed with whisky and wakame

Mikado de légtimes:sauce vietge @ ........ccoovierriiniiiniiiiininianes

Vegetable mikado with sauce vierge

- PLATS “&—

Tournedos de filet de beeuf sauce marchand de vin,
servi avec son gratin dauphinois ............................................

Beef fillet tournedos with red wine sauce, served with dauphinois potatoes

Souris d'agneau au jus de thym et pommes grenailles .............

Lamb shank with thyme jus and new potatoes

Ris de veau braisés a I'ancienne, sauce morilles .........................
Old-fashioned braised calf sweebreads with morel sauce

Filet de maigre roti aux poivrons confits saniee basilie .. .o o
Roasted meagre fillet with confit peppers and basil sauce

Méli-ii€loide légumes. desaisons @ .. oo oo

5 | mixed tabl
easonal mixed vegerables ¥

——= MAISON FONDEE EN 1908 =-——




RESTAURANT

.| LE RELAIS
~ | DE RONSARD

— * Kk ok —-

SIGNATURE MENU -51€

—— EVENING SERVICE AND SUNDAY LUNCH —
—oaho—

—=~ STARTERS <—

Salmon gravlax carpaccio, chive cream
e

p

Semi-cooked duck foie gras from South West France and toasted bread
@
Vegetable mikado with sauce vierge
«
Sautéed king prawns flambéed with whisky and wakame

—=- MAIN COURSES <—

Old-fashioned braised calf sweetbreads with morel sauce
L 2
Beet fillet tournedos with red wine sauce, served with dauphinois potatoes
(Rossini option +8 €)

L
Lamb shank with thyme jus and new potatoes
*

Roasted meagre fillet with confit peppers and basil sauce
*

Seasonal mixed vegetables

—= DESSERTS <—

Les Délices de Ronsard

Dacquoise, vanilla, pistachio and coffee ice cream,
hot chocolate and caramelized almonds
>
Lemon meringue tart
>

Iced nougat with red fruit coulis

—=- SUPPLEMENT <

Selection of matured cheeses +14 €

X

—* ESTABLISHED TN 1908




