Fntrées
Terrine Solognote, condiments, moutarde d Cancienne 14 €
Marbré de foie gras de canard gelée aux cerises
et poivre de Sichuan 32 €
Vitello tonnato et pickles de [égumes 24 €
Saumon gravelax aux myrtilles de Sologne et ses pickles 23 €
Gaspacho Andalou au Homard et sorbet tomate 32 €

| Poissons
Quenelle desturgeon de Sologne, coulis de crustacés 28 €
Gigot de lotte poélé sauce mouclade 32 €
Tagliatelles au Homard sauce homardine 35 €

Viandes
Coeur de ris de veau meuniére aux girolles sauce périgueux 53€
Entrecote de Boeuf Irlandaise d la plancha sauce béarnaise 39 €
Cote de veau double ris de veau, vin jaune et foie gras,
et morilles (Pour 2 personnes) 92 €
Caille farcie aux olives Kalamata fondue de légumes d’été 28 €

Plateau de fromages 16 €

Nos desserts sont d commander au debut du repas
Desserts
Souffle Grand Marnier et sa glace vanille 16 €
Soufflé framboise sorbet fruits rouges 16 €
Panacotta citron sorbet gingembre 12€
Choux créme de pistache aux fruits rouges i4 €
Tartelette chocolat Guayaquil créme vanille 15 €



