
MENU
MIDI

NOTRE VIN
«COUP DE CŒUR»

SUGGESTION 
DU JOUR

MENU DU JOUR

MENU CANARD DU MIDI


	DU JOUR: 
	MENU CANARD DU MIDI: ENTREES
 
Foie Gras de Canard IGP Mi-Cuit (Les Fleurons Samatan 32), Chutney à la Tomate 
 ou
Escalope de Foie Frais de Canard IGP Poêlée, Courgettes, Abricots
 
 PLAT
 
Magret de Canard, Pommes de Terre Sautées & Crumble au Paprika Fumé
  
DESSERT 
 
Dessert du Jour
	Suggestion du jour:  
Gnocchis de Patate Douce Poêlés au Guanciale, Œuf Confit à l'Huile d'Olive & Émulsion au Scamorza 
	Menu du jour: ENTRÉE
Salade Asiatique
 
 PLAT
Filet Mignon de Porc Rôti, Pasta Freda & Condiment Ricotta et Petits Légumes 
 
 DESSERT
 
Café inclus
1/4 de Vin Rouge (ou Rosé) inclus
OU Bière Bio du Gers (supplément 3€ au menu)
	Prix Menu du jour: ........................... 20 €
	Prix Suggestion: 18.00€
	Prix Canard midi: ...................... 40€
	Nom du vin:       AOC Côte du Rhône
"Parallèle 45" P. Jaboulet
 
 
	Contenants et Prix: LE VERRE 12cl / 5€                          Bière Paysanne Bio 
 
LA CARAFE 25cl / 10€                      du Gers "La Cadette
 
LA CARAFE 50cl / 20€                      de Burosse" 6.50€
 
LA BOUTEILLE 75cl / 30€              
	Date Jour: Lundi 06 Juillet 2026


