Notre carte .... (n’estpas servie le dimanche midi et jours fériés midi)
Entrées et salades plats

Salade verte 4 €
Salade César ( salade avec poulet, anchois, parmesan, crouton ) 9€
Gaspacho de tomates avec mousse de chévre 9€
Salade Yssingelaise (avec 3 toasts de fourme gratinés) 9€
Carpaccio de tomates anciennes burratina et pignons de pain, pesto 11 €
Gravelax de truite, salade, avocat, pamplemousse 11 €

Salade auvergnate, filet mignon de porc séché, jambonnette et tome de brebis 11 €
Charcuterie (jambon cru, saucisson, jambonnette, filet mignon de porc seché 13 €

Foie gras de canard, et toasts chauds 14 €
Tataki de canard 14 €
Ceviche d’espadon 14 €

Maxi Yssingelaise * (grosse salade, 5 toasts de fourme, jambon cru...) * 16 €
Maxi César ( grosse salade avec poulet, anchois, parmesan, crouton ) 16 €
Maxi Estivale (avec carpaccio et gaspacho de tomates, burratina, melon, pastéque, jambon cru 18 €
Maxi Végé (avec carpaccio et gaspacho de tomates, burratina, melon, pastéque et Pomme de Terre 18 €
Assiette de légumes 10€
Omelette garnie, pomme de terre et légumes ou salade (avec ou sans gruyere ) 15 €

Poissons (accompagnés d’une garniture de légumes) Peuvent étre modifiés selon arrivage

Tentacules de poulpe en persillade 16 €
Filet de sébaste sauce vierge 19 €
Filet de daurade et sa vinaigrette au shitake et gingembre 24 €

Viandes (accompagnées d’une garniture de légumes)

Escalope de volaille panée 16 €
Cuisse de poulet basquaise 16 €
Araignées de porc marinées 16 €
Filet de canard sauce aux péches 19 €
Paleron de veau et son jus 19 €
Ris de veau meuniere sauce au cognac 24 €
Carré d’agneau a la provencale 24 €
Filet de Beeuf et son jus 26 €
Fromages et Desserts
Fromage blanc (Gaec la galoche Tence) en faisselle a la créeme 4.5€
Chariot de fromages (4 choix maximum) 7€
Chariot de desserts (I ou 2 choix) 7€ ( 3, 4 choix ) 10 €
Glaces et sorbets 2 boules 6 € avec Alcool 9 €

(vanille, chocolat, verveine, framboise, citron, poire, cassis, rhum raisin)

Nos viandes (volaille, porc, veau, beeuf ...) sont élevées et abattues en France.
Nos glaces proviennent Des Glaces des Alpes Maitre Artisan Glacier de Haute Savoie.



