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EVENTAIL DE MELON CHARENTAIS AU JAMBON FUME
FAUX-FILET DE BOEUF SIMMENTAL,
BEURRE MAITRE D’HOTEL, FRITES ET SALADE
NOUGAT GLACE COULIS DE FRUITS ROUGES
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« MERCREDI -
AVOCAT VINAIGRETTE AU FROMAGE BLANC,
EFFILOCHE DE SAUMON FUME
SUPREME DE VOLAILLE A LA CREME, SPAETZLES ET PETITS POIS

FROMAGE BLANC AUX FRAMBOISES
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- JEUDI -

TOMATE MOZZARELLA AU BASILIC
EMINCE DE RUMSTEAK MINUTE, CREME DE PAPRIKA, FRITES
PECHE MELBA
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- VENDREDI -
GASPACHO TOMATE PASTEQUE, CROUTONS, CHIPS DE JAMBON SERRANO

POISSON DU MARCHE AU CITRON,
PIPERADE ET POMMES VAPEUR
PROFITEROLES SAUCE CHOCOLAT
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MENU ENTREE-PLAT OU PLAT-DESSERT 19€
MENU ENTREE-PLAT-FROMAGE OU DESSERT 25€
MENU ENTREE-PLAT-FROMAGE-DESSERT  30€
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