
Soucieux de bien vous recevoir, nous mettons tout en œuvre pour vous satisfaire 
et rendre agréable ce moment que vous avez choisi de passer dans notre restaurant.

Nous avons élaboré une carte, composée de bons et de beaux produits, 
afin que le souvenir de notre rencontre et de votre repas soit le meilleur.

Nous sommes également à votre écoute pour vous conseiller dans l’organisation de vos banquets.

Découvrez notre carte des vins. 
Notre équipe de salle vous proposera un accord mets/vins, si vous le souhaitez.

Nous sommes à votre écoute pour tout régime alimentaire particulier. 
N’hésitez pas à nous consulter.

La Direction et les Equipes vous souhaitent un très bon appétit.

C H È R E ( S )  C L I E N T E ( S ) ,  
C H E R ( S )  C L I E N T ( S ) ,  



    E N T R É E S

Foie Gras de Canard mi-cuit, chutney de Mirabelles & brioche moelleuse           22€                                               
GEWURZTRAMINER DOMAINE HAEFFELIN AOC 2023 L’INEDIT D’HENRI    

Salade César                                                                                                                                        14€
CHÂTEAU DE VAUX, LES GRYPHEES 2024    

Jambon Melon & Condiments Italiens                                                                                    16€
PINOT NOIR, JOSEPH CATTIN 2024

Salade de Gambas à la Provençale, 4 Pièces                                                                         18€
VACQUEYRAS, LE VIEUX CLOCHER, DOMAINE ARNOUS 2023       

Escargots de Bourgogne                     Demi-douzaine                                                             12€
                                                                    Douzaine                                                                       16€                                              

Crevettes croustillantes, Sauce aigre douce                                                                         14€
SANCERRE SERGE LALOUE 2024

Cuisses de Grenouilles Persillées                                                                                              18€
POUILLY FUME, LE CHANT DES CYGNES DOMAINE JOSEPH MELO 2024

Salade de Tomates Anciennes, Burrata, Pesto et Melon Charentais                         14€
CHATEAU MINUTY CUVEE PRESTIGE 2025

Carpaccio de Boeuf                                                                                                                           15€
BROUILLY DOMAINE PIRON 2024

 

     S U G G E S T I O N S

Cappelletti au Bouillon de Poule                                                                                                   19€
Bordeaux, GRAVES les GALETS AOC 2022   

Flammenkueche Nature                                                                                                                   12€
CHÂTEAU DE VAUX,HAUTES BASSIERES, DOMAINE MOZOLAY, AOC MOSELLE 2024
 
Flammenkueche gratinée au Munster                                                                                       14€
CHÂTEAU DE VAUX,HAUTES BASSIERES, DOMAINE MOZOLAY, AOC MOSELLE 2024       

Côte de Boeuf Black Angus 1kg/1.2kg en solo ou à partager                                            80€                                              
FIXIN DOMAINE NADDEF 2024

SMOKED Brisket Burger                                                                                                             23€
Compotée d’oignons, cheddar, cornichons aigre douce & sauce barbecue
HAUTES Côtes de BEAUNE CLOS de la PERIERE AOC, 2023 Domaine PARIGOT,  



    V I A N D E S

Ballotine de Volaille & sa farce fine sauce aux Trompettes                                                   24€
Château CHAPELLE la ROSE, LUSSAC SAINT EMILION AOC 2020

Filet de Boeuf façon Rossini & son Jus réduit au Porto                                                               38€ 
CÔTES RÔTIE Domaine FRANCOIS VILLARD 2022
                   
Ris de Veau aux Morilles                                                                                                                           42€
POMMARD les RIOTTES Domaine ALEXANDRE PARIGOT AOC 2022  

Tataki de Boeuf sauce Chimichurri                                                                                                     29€
HAUTES BASSIERES Châteaux de VAUX AOC 2023  

Tartare de Boeuf                                                                                                                                           22€
CHATEAU LA TONELLE CRU BOURGEOIS DE MEDOC 2022 

Escalope de Veau Milanaise                                                                                                                    26€
VACQUEYRAS Domaine JULIEN DELHOMME “LOUIS H” 2023

Côtelettes d’Agneau Grillées au Thym (4 Pièces)                                                                           32€
SANTENAY LES HÂTES, DOMAINE VINCENT ET SOPHIE MOREY ROUGE 2023   
                                 Mignon de Veau aux Morilles                                                                                                                 38€
CHASSAGNE MONTRACHET DOMAINE VINCENT ET SOPHIE MOREY Vieilles Vignes 2023

Accompagnement des Viandes: 
Pommes de terre Grenaille, Fine Poelée de Légumes de Saison Tomatée

Accompagnement des Poissons :
pommes de terre Grenaille, Fine Poêlée de Légumes de Saison Tomatée

    P O I S S O N S

Risotto de Saint-Jacques à la Truffe                                                                                                      36€
Chablis Georges Descamps 2023

Sardines Grillées Pain Toasté à l’ail, Huile d’olive & Avocat                                                     22€                                        
Mercurey Domaine Juillot 2024

Dorade Rôtie au Fenouil (servie entière)                                                                                       32€
Château de Vaux Blanc, Septentrion 2024

Sole Grenobloise (câpres, citron & petits croûtons)                                                                     35€
Sancerre, Domaine Serge Laloue 2024

Poulpe cuit à basse température & grillé sauce Chimichurri                                                  34€
CHOREY Les BEAUNES Domaine Michel Gay 2022
    



M E N U  U R B A N  F O O D
29€

Burger du Chef

Dame Blanche

F l a m m e n k u e c h e

26€

M E N U  L O R R A I N

Quiche lorraine

Colonel Mirabelle

Filet de Sandre Rôti, 
sauve Vin Blanc de Moselle



E N T R E - D E U X

P L A T

E N T R E E

F ROMAG E

D E S S E R T

Escargots de Bourgogne demi douzaine
ou

Jambon Melon & condiments Italien
ou

Salade César
ou

Carpaccio de Boeuf
ou

 Crevettes  Croustillantes Sauce aigre douce
ou

Salade de Tomates Ancienne, Burrata, Pesto et Melon

 

MENU “AUX ARCADES” 42 €

Crêpe Suzette ou Fraise Melba ou Mille Feuille Pistache Framboise

Souris d’Agneau  confite au Thym
ou 

Ballotine de Volaille & sa farce fine sauce aux Trompettes
ou

Poulpe cuit à basse température & Grillé sauce Chimichurri 
ou

Filet de Sandre rôti 
ou 

Tataki de Boeuf Mariné au Sésame



1 Brochette de Mixed Grill
¼  Saucisse Blanche, ¼  Merguez, ¼ Lard Mariné 
¼Pavé mariné,  Haut de cuisse de Poulet mariné

Accompagnement
Frites, salade de tomates

Sauces

Béarnaise, Mayonnaise, Poivre 

Coupe Limoncello

PROFITEZ DE NOS TERRASSES!!

BARBECUE   20 €
Uniquement service de soir



Crème Brûlée, Vanille Bourbon                                                                                      9€

Mousse au Chocolat, Caramel beurre Salé, Noisette, Fruits de la Passion         9€               

Fraise Melba                                                                                                                          9€               

Coupe Tutti Frutti & ses sorbets Fraises/ Ananas                                                       9€

Coupe Limoncello                                                                                                                9€ 

Mille feuilles Pistache & framboises                                                                              9€

Café Frappé                                                                                                                      6.50€

Assortiment de fromages affinés                                                                                   8€

F R O M A G E

N O S  D E S S E R T S

Notre sommelier est à votre service pour le choix de vin approprié à votre menu.
L’ensemble de notre carte est élaboré à partir de produits frais, transformés dans nos cuisines. 

Tous nos produits sont soumis à la variation des saisons et à l’approvisionnement du marché.



Hamburger 
ou 

Nuggets de poulet 
ou 

Jambon blanc 

P L A T

D E S S E R T

12€

M E N U  E N F A N T
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