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M E N U

— ENTREES —

Soupe de pasteque,
melon et jambon Speck AOP

ou

Gambas aux ¢pices tandoori,
fromage blanc a la menthe

ou

Carpaccio de tomates,
sorbet basilic, huile verte

ou

Gaspacho de concombre,
burraca et pickles d’oignons rouges

— PLATS —
Onglet de veau,
sauce “tonnato”

ou

Cuisse de pintade,
laquée au miel et vinaigre balsamique

ou

Filets de rouget marines
a lanis et I'orange

ou

Poisson du moment,
selon larrivage™

tous nos plats sont accompagnes de [égumes de saison de notre maraicher

— DESSERTS —

Parfait glacé praliné
ou

A .
Ananas roti,
créme vanille et glace noix de coco

ou
Entremets pistaches et framboises

ou

Peche et nectarine facon Melba

tous nos desserts sont faits maison par notre chef pacissier
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MENU AU CHOIX

Entrée / Plac / Fromage ou Dessert 36 €
Entrée / Plat 30 €
Plac / Fromage ou Dessert 30 €
Menu enfant (consulter le service) 16 €

A LA CARTE

Entrée 12 €
Plat 22 €
Fromage 9 €
Dessert a la carte 10 €

legumes de saison : GAEC Au potager du bec de I'Isle a Saint-Genouph (37)
fromage de chévre : GAEC la ferme du Souheil a Cussay (37)

volailles et oeufs : Ferme des Doilés a Thilouze (37)
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