
Nous vous proposons nos différentes formules :
Menu à 56 € : Entrée - Poisson ou Viande - Dessert

Menu à 68 € : Poisson - Viande - Dessert
Menu à 89 € : Entrée - Poisson - Viande - Fromage - Dessert

Entrées
Magnifiques tomates anciennes 

et mozzarella de la ferme des Bufflones à Uhrwiller - 25 €
ou

Carpaccio de boeuf, câprons, éclats de noix caramélisées - 21 €
ou en plat (2 assiettes) - 29 €

ou
Soupe de melon au pastis Bardouin, arôme d’une bisque de homard - 20 €

ou
Foie gras de canard, chutney du moment, pain toasté - 27 €

(supplément de 8 € dans le cadre d’un menu)

Végétarien
Terrine de chèvre frais au poireau fumé, 

salade verte, mayonnaise aux épices - 22 €
ou

Quiche végétarienne aux légumes de saison, salade verte - 18 €
ou

Poêlée de spätzles à la napolitaine - 18 €

Mer & Rivière
Paupiette de truite saumonée de Sparsbach, risotto à l’encre de seiche - 26 €

ou
Suprême de daurade royale rôti sur sa peau, légumes du soleil - 28 €

Viandes
La traditionnelle bouchée à la reine, pâtes au beurre à l’alsacienne - 25 €

ou
Civet de gibiers de nos sous-bois de Parva Petra et spätzles - 26 €

ou
Pièce de boeuf, sauce choron, pommes rattes et légumes de saison - 29 €

ou
Croustillant de pintade sur son lit de fenouil poêlé, jus réduit au Porto - 27 €

Desserts
Pavlova aux effluves d’un mojito - 11 €

ou
Snickers au chocolat Guanaja 70% - 11 €

ou
Triangle au cassis et glace noix de coco - 11 €



Fromages
Buffet de fromages - 10 €

Munster frais - 6 €

ou flambé à l’eau de vie surprise - 10 €

Desserts
La tarte maison - 7 €

Duo de mousses au chocolat et son coulis - 10 €

Glaces et sorbets artisanaux, 3 boules - 8 €

Glaces et sorbets artisanaux, 3 boules chantilly - 9,5 €

Palette de sorbets artisanaux arrosés - 12 €

Salade de fruits frais arrosée au Kirsch 
de la distillerie artisanale « Hagmeyer » - 10 €

Profiteroles maison et glace à la vanille - 11 € 

Pavlova aux effluves d’un mojito - 11 €

Snickers au chocolat Guanaja 70% - 11 €

Triangle au cassis et glace noix de coco - 11 €

Incontournables du moment
Eventail de melon et duo de jambons cuit et fumé - 19 €

Pâté en croûte comme le faisait mon grand-père et ses crudités - 20 €

Salade alsacienne au cervelas et gruyère - 17 €

Salade de volaille au curry - 19 €

Variation de crudités - 12 €

Plat végétarien
Produits de la région Alsace

Tous nos produits sont faits maison.
De ce fait, nous sommes tributaires des fournitures 

en matières premières. 
Veuillez nous excuser si certains plats 

venaient à manquer.


