
 Les Entrées 

L'ARDOISE DU MOMENT

Le Saumon 13 €
Tartare de saumon au citron vert et fruits de la passion,

émulsion de coriandre et feuilleté au sésame.

La Tomate 12 €
Carpaccio de tomates anciennes servi avec 

sa burrata crémeuse, réduction de balsamique &
graines de courge.

La Gambas 13 €
Rolls d'été aux gambas, feuille de riz, 

légumes croquants et sauce soja au sésame.

Le Foie gras 18 € 
Foie gras mi-cuit de la Ferme de la Belvindière au
Coteaux-du-Layon, accompagné de sa brioche et

de son chutney d’abricot.

Nos Salades
Servi en entrée (11€) ou en plat (16€)

Le Chévre 
Salade de mâche, nid de cheveux d’ange et son cœur

 fondant au chèvre de Nottonville, tomates, noix 
et vinaigrette au miel

L’Italienne
Salade, tomates cerises, burrata, melon,

chips de jambon Serrano et pignons de pin

La César
Option Poulet ou Gambas (+3€) 

Salade, parmesan, œuf, croûtons, tomates confites et authentique sauce César

La Daurade 23 €
Filet de daurade cuit à l’unilatérale, servi avec
 sa fine ratatouille à l’estragon et huile d’olive

Le Burger 19 €
Burger 100 % bœuf français, confit d’oignons, fromage fondu, 

sauce béarnaise et chips de patate douce & salade

L’eau potable et disponible sur demande gratuitement Prix En Euros – Toutes Taxes Comprises – Hors Boissons 

 Les Fromages & desserts 

En raison 
du temps 

de préparation,
 merci de

commander 
vos desserts dès

la
 prise de

 commande.

Le Fromager 7.90 €
Assiette de trois fromages du val de Loire, accompagnée de sa salade verte aux graines

Le Tiramisu 9 €
Crème mascarpone onctueuse, biscuits cuillères maison imbibés au café
 et voile de cacao amer

Le Pain perdu 9 €
Le fameux pain perdu aux abricots nacrés au miel de lavandin “les Ruches de Beauce”
caramel et sorbet à l’abricot 

La Pavlova 10 €
Meringue craquante, ganache chocolat blanc vanille des îles, 
couronnée d'un assortiment de fruits rouges, sorbet yaourt & fruits rouges

La Melba 8.90 €
Glace vanille, sorbet fraise, morceaux de fraises fraîches, éclat de meringue, 
coulis de fruit rouges et chantilly

La Coupe Fleuri 8.90 €
Glace vanille, glace noisette, glace caramel beurre salée, caramel chaud, 
éclats de nougatines & chantilly

Nos Plats

Le Canard 24 €
Magret de canard servi avec des tagliatelles fraîches

 à la crème à la truffe d’été

Le Bœuf 24 €
Pavé de cœur de rumsteck français accompagné d’une sauce béarnaise, 

pommes de terre grenailles et légumes grillés



L’eau potable est disponible sur demande gratuitement Prix En Euros – Toutes Taxes Comprises – Hors Boissons 

LE MENU FLEURI 
 LES ENTRÉES 

La Tomate
Méli mélo de tomates anciennes servi avec 

sa burrata crémeuse, réduction de balsamique

Le Saumon
Tartare de saumon au citron vert et fruits de la passion, 

émulsion de coriandre et feuilleté au sésame

 LES PLATS 

Le Burger
Burger 100 % bœuf français, confit d’oignons, fromage fondu, 

sauce béarnaise et chips de patate douce, salade

La Daurade
Filet de daurade cuit à l’unilatérale, servi avec sa fine ratatouille à

l’estragon et huile d’olive

 LES FROMAGE ET DESSERTS 

Le Pain perdu
Le fameux pain perdu aux abricots nacrés au miel de lavandin, 

caramel et sa glace à l’abricot

Le Tiramisu 
Crème mascarpone onctueuse, biscuits cuillères maison imbibés 

au café et voile de cacao amer

Le Fromager
Assiette de trois fromages du val de Loire, accompagnée de sa

salade verte aux graines

La Suggestion du moment

MENU 2 PLATS 28.90 €
AUX CHOIX DANS LE MENU FLEURI

1 plat & 1 entrée ou 1 dessert

MENU 3 PLATS 35.90 €
AUX CHOIX DANS LE MENU FLEURI

Entrée & plat & dessert

MENU 4 PLATS 40.90 €
AUX CHOIX DANS LE MENU FLEURI

Entrée & plat & fromage & dessert

MENU ENFANT 
1 plat : 8,50 €

2 plats : 11,00 €
3 plats: 14,00 €

Boisson enfant: 4,00 €
thés glacée ou diabolo ou jus de fruit

 Les Entrées 

Assiette de crudités
Ou

Assiette de charcuteries
Ou

Petite salade de chèvre

 Les Plats 

Jambon
Ou

Steak haché de bœuf
Ou

Poisson du moment

 Les Desserts 

Assiette de 2 fromages
Ou

Mini pain perdu
Ou

Glace 2 boules

La Suggestion du moment

Ou

Ou

Ou

Ou

Ou

Ou


	L'ARDOISE DU MOMENT
	Les Entrées
	Le Saumon 13 € Tartare de saumon au citron vert et fruits de la passion, émulsion de coriandre et feuilleté au sésame.
	La Gambas 13 € Rolls d'été aux gambas, feuille de riz,  légumes croquants et sauce soja au sésame.
	La Tomate 12 € Carpaccio de tomates anciennes servi avec  sa burrata crémeuse, réduction de balsamique & graines de courge.
	Le Foie gras 18 €  Foie gras mi-cuit de la Ferme de la Belvindière au Coteaux-du-Layon, accompagné de sa brioche et de son chutney d’abricot.
	Nos Salades Servi en entrée (11€) ou en plat (16€)
	Le Chévre  Salade de mâche, nid de cheveux d’ange et son cœur  fondant au chèvre de Nottonville, tomates, noix  et vinaigrette au miel
	L’Italienne Salade, tomates cerises, burrata, melon, chips de jambon Serrano et pignons de pin
	La César Option Poulet ou Gambas (+3€)  Salade, parmesan, œuf, croûtons, tomates confites et authentique sauce César


	Nos Plats
	La Daurade 23 € Filet de daurade cuit à l’unilatérale, servi avec  sa fine ratatouille à l’estragon et huile d’olive
	Le Burger 19 € Burger 100 % bœuf français, confit d’oignons, fromage fondu,  sauce béarnaise et chips de patate douce & salade
	Le Canard 24 € Magret de canard servi avec des tagliatelles fraîches  à la crème à la truffe d’été
	Le Bœuf 24 € Pavé de cœur de rumsteck français accompagné d’une sauce béarnaise,  pommes de terre grenailles et légumes grillés
	En raison  du temps  de préparation,  merci de commander  vos desserts dès la  prise de  commande.


	Les Fromages & desserts
	Le Fromager 7.90 € Assiette de trois fromages du val de Loire, accompagnée de sa salade verte aux graines Le Tiramisu 9 € Crème mascarpone onctueuse, biscuits cuillères maison imbibés au café  et voile de cacao amer Le Pain perdu 9 € Le fameux pain perdu aux abricots nacrés au miel de lavandin “les Ruches de Beauce” caramel et sorbet à l’abricot  La Pavlova 10 € Meringue craquante, ganache chocolat blanc vanille des îles,  couronnée d'un assortiment de fruits rouges, sorbet yaourt & fruits rouges La Melba 8.90 € Glace vanille, sorbet fraise, morceaux de fraises fraîches, éclat de meringue,  coulis de fruit rouges et chantilly La Coupe Fleuri 8.90 € Glace vanille, glace noisette, glace caramel beurre salée, caramel chaud,  éclats de nougatines & chantilly


	LE MENU FLEURI
	LES ENTRÉES
	Ou
	Ou

	La Suggestion du moment
	LES PLATS
	Ou
	Ou


	La Suggestion du moment
	LES FROMAGE ET DESSERTS
	Ou
	Ou
	Assiette de crudités Ou Assiette de charcuteries Ou Petite salade de chèvre
	Les Plats

	Jambon Ou Steak haché de bœuf Ou Poisson du moment
	Assiette de 2 fromages Ou Mini pain perdu Ou Glace 2 boules


	MENU ENFANT
	Les Entrées
	Les Desserts



