Notre Carte :

Les Entrees:

Escargots en coquilles, traditionnel beurre a I'ail La douzaine 18 € / Les six 12 €
(Euf de la ferme du Pontot en Meurette Blanche au vin de Bouzeron 15 €
Terrine de lapereau aux noisettes, quelques condiments comme un « Pickels » 15 €
Gambas en brochette, Salade mélée au parfum de framboises et de noix 22 €
Saumon fumé fagon Sashimi, creme aux herbes fraiches « Acide et croquante » 19 €
Les Plats :

Cuisses de grenouilles en cuisson Meuniere, Beurre persillé et quelques frites 24 €
Filet Pur de Boeuf Jus corsé, poivre noir, Agatha en Millefeuille aux épices douces 34 €
Dos de cabillaud réti, Sauce Vierge en fraicheur et pétales de Chorizo séchés 24 €

Supréme de Pintade Fermiere « Maison Mairet » pointe de moutarde et insert de comté 24 €

Faux Filet de Boeuf, Confit d’échalions et réduction de Pinot Noir 24 €
Notre sélection de fromages affinés 10 €
Faisselle Nature ou au Coulis de Fruits Rouges 7€

Les Desserts :

Citron en deux fagons, tuile Croustillante et Miel de Fleur 9€
Coupe vigneronne (Sorbet cassis, arrosé a la creme de cassis) 9€
Tiramisu Aux Fraises 9¢€
Ceoeur coulant au chocolat, Financier réduction et creme Anglaise a la pistache 9€
Parfait glacé au Marc de Bourgogne et coulis de fruits Rouges et fruits frais 9€

Nos viandes bovines et nos volailles sont d’origine Francaise. Les autres viandes de L'UE.

Certaines préparations peuvent contenir des allergenes, consultez notre tableau des allergenes
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