
CARTE

www.hotelrestaurantduparc.fr



A P É R I T I F S

E A U X  -  S O D A S  
J U S  D E  F R U I T S

B O I S S O N S  C H A U D E S

B I È R E S

Vert Bio Menthe, Noir Bio Jardins de Darjeeling,
Noir Grand Earl Grey, Noir Ceylan O.P., Thé Blanc
Rose-Litchi

Rooïbos aux épices - BIO : Verveine, Tilleuil, Camomille 
Infusions 5 €

3,5 €
3 €

5 €

5 €

6 €
7 €

5 €

Expresso/Allongé/Ristretto/Déca
Noisette

Chocolat chaud 

Thés  

Capuccino/Café frappé 
Chocolat Viennois

Double Expresso/Café Crème

 50 cl25 cl

BOUTEILLES 33cl

PRESSION

Altitude Blonde Bio  8 € 4 €

Picon bière   11 € 5,5 €

(Sans alcool)

Altitude IPA Bio         6,5 €
Leffe 6,5 €

Paulaner 6,5 €

4,5 €
7 €
7 €
7 €

9 €Muscat Beaumes de Venise - 12,5cl

Melonnade - 6cl
Porto Blanc / Rouge - 6cl
Martini - Suze - Campari - 6cl 
Pastis 51 / Ricard - 3cl

7 €Rosé Pamplemousse - 12,5cl
7 €Kir Vin Blanc - 12,5cl

14 €Kir Royal - 12,5cl

Prix et service compris / Price & service included

BOISSONS

Sirop Monin à l’eau, Pac, Fun blue
Supplément sirop

3,5 €

0,5 €

4 €
6 €

4,5 €
5 €
5 €
5 €

5 €
Orange, Pomme, Ananas, Tomate, Fraise, Abricot
Jus de fruits Granini - 25cl

Schweppes, Agrumes  - 25cl
Orangina/Limonade/Ice Tea - 25cl
Coca/Coca Zéro - 33cl
Perrier - 33cl

Vittel/San Pellegrino - 50cl
Vittel/San Pellegrino - 100cl

5 €
Citron & poire, Citron & pastèque
Les citronnades Granini - 25cl

Altitude Blanche Bio  8 € 4 €

Lovita, bière à la prune 6,5 €
Barbarine, bière à la cerise 6,5 €
Corona 6,5 €



Cognac VSOP Rémy Martin 13 €

D I G E S T I F S  -  4 C LA L C O O L S

BOISSONS

Poire Williams Manguin 12 €

V O D K A  -  4 C L

Zubrowka Bison - Pologne 9 €
14 €Belvedere - Pologne

9 €Genepi/Farigoule

9 €Elixir du Ventoux

10 €Cointreau  

Chartreuse 9 €

9 €Limoncello/Bailey’s  

9 €Get 27/Get 31

14 €Irish Coffee - 15cl
(Café - Whisky - Chantilly)   

B U L L E S  -  1 2 , 5 C L

AOP PROSECCO SPUMANTE
Extra dry 

 8 €

AOP CHAMPAGNE
Besserat Bleu Brut

14 €

Prix et service compris / Price & service included

G I N  -  4 C L

12 €Hendrick’s Original

12 €Hendrick’s Grand Cabaret 

12 €Hendrick’s Oasium

12 €Hendrick’s Another

R H U M  -  4 C L

12 €Don Papa Baroko - Philippines 

12 €Diplomatico Reserva - Venezuela 

14 €Eminente Reserva 7 ans - Cuba

14 €Zacapa Solera - Guatemala

W H I S K Y  -  4 C L

The Balvenie Doublewood 12 ans 10 €
Glenfiddich Triple Oak 12 ans 12 €

Jack Daniel’s 9 €

Lagavulin 16 ans  14 €

Monkey Shoulder 9 €



COCKTAILS

8 €Ti punch - 12cl
Rhum Blanc Saint-James, cassonade, citron vert 

8 €Caïpirinha - 12cl
Cachaça Aguacana, cassonade, citron vert

12 €Mojito - 25cl
Rhum Bla nc Saint-James, menthe fraîche, citron vert, angostura, sucre roux, eau gazeuse

14 €Mojito Royal - 25cl
Rhum Blanc Saint-James, Prosecco, menthe fraîche, citron vert, angostura, sucre roux, 
eau gazeuse

14 €Mojito Passion - 25cl
Rhum Blanc Saint-James, menthe fraîche, citron vert, angostura, sucre roux, 
crème Passion, eau gazeuse

14 €Mojito Fraise - 25cl
Rhum Blanc Saint-James, menthe fraîche, citron vert, angostura, sucre roux, crème de
fraise, eau gazeuse

12 €Piña Colada - 25cl
Rhum Blanc Saint-James, jus d‘ananas et crème de coco

Planteur - 25cl
Rhum Brun et Blanc Saint-James, jus d‘orange, ananas, goyave et sirop de grenadine

12 €

Margarita - 12cl
Tequila San José, Cointreau, citron vert

12 €

12 €Tequila Sunrise - 25cl
Tequila San José, jus d‘orange, sirop de grenadine

Prix et service compris / Price & service included



COCKTAILS

12 €Sex on the beach - 25cl
Vodka Biala, crème de pèche, jus d‘orange et cranberry

12 €Spritz - 25cl
Ap erol, Prosecco, eau gazeuse

12 €Spritz Saint Germain - 25cl
Saint Germain, Prosecco, eau gazeuse

12 €Bloody Mary - 25cl
Vodka Biala, jus de tomate, jus de citron, sel de céleri 

12 €Cosmopolitain - 25cl
Vodka Biala, Cointreau, citron vert, jus de cranberry

12 €Gin Tonic - 25cl
Gin Hendrick’s, tonic water

12 €Gin Fizz - 25cl
Gin Hendrick’s, jus de citron de vert, sirop de sucre, eau gazeuse

12 €Negroni - 25cl  
Gin Hendrick’s, Campari, Martini rouge, eau gazeuse

12 €Americano - 15cl
Martini blanc, Martini rouge, Campari

Cocktails sans alcool

8 €Cocktail de jus - 25cl
Faites confiance au barman

8 €Virgin Mojito - 25cl
Citron vert, menthe fraîche, limonade, sucre roux, eau gazeuse

8 €Virgin Piña Colada - 25cl
Jus d‘ananas et crème de coco

8 €Coconut Kiss - 25cl
Jus d‘ananas, crème de coco, jus d‘orange, lait, sirop de fraise

Prix et service compris / Price & service included



LES
PLANCHES

Price & service included / Drinks not includedPrix et service compris / Boissons non incluses

Planche de Fromages affinés, salade verte
Selection of cheeses, green salad

22 €

Pièce de bœuf français 200g, salade verte, frites
Piece of french beef 200g, green salad, french fries

20 €

Planche mixte Charcuteries / Fromages, salade verte
Mixed selection of deli meats & cheeses, green salad

22 €

SUR LE
GRILL

Pièce de bœuf français 400g, salade verte, frites 
Piece of french beef 400g, green salad, french fries

39 €

Pièce de bœuf français 800g, salade verte, frites
Piece of french beef 800g, green salad, french fries

78 €

SALADES

Fraîcheur : Quinoa, melon, pastèque, concombre, féta, olives noires & menthe 
Quinoa, melon, watermelon, cucumber, feta, black olives & fresh mint 

19 €

César : Romaine, poulet pané, tomates cerises, oeuf, croutons & parmesan
Romaine lettuce hearts, breaded chicken, cherry tomatoes, egg, croutons &
Parmesan

17 €

21 €Italienne : Tomates anciennes, burrata, roquette, jambon cru & parmesan 
Carpaccio of heirloom tomatoes, burrata, rocket, cured ham & Parmesan

22 €Planche de Charcuteries, salade verte
Selection of deli meats, green salad



PIZZAS

REINE
Base tomate, fior di latte, jambon blanc, champignons 
Tomato base, fior  di latte mozzarella, white ham, mushrooms

16 €

VÉGÉTARIENNE
Base tomate, fior di latte, légumes de saison
Tomato base, fi or di latte mozzarella, seasonal vegetables

16 €

CHÈVRE AU MIEL
Base blanche, fior di latte, chèvre, miel, roquette
White base, fior di latte mozzarella, goat cheese, honey, rocket

18 €

4 FROMAGES
Base blanche, fior di latte, reblochon, gorgonzola, comté
White base, fi or di latte mozzarella, reblochon, gorgonzola , comté

17 €

PICANTE
Base tomate, fior di latte, spianata, oignon rouge, poivron 
Tomato base, fior di latte mozzarella, spianata, red onion, sweet bell pepper

17 €

REINE DELUXE
Base tomate, jambon truffé, champignons, burrata, roquette
Tomato base, truffled ham, mushrooms, burrata, rocket

22 €

SORGUE
Crème d’estragon, fior di latte, truite fumée, burrata, roquette
Tarragon cream, fior di latte mozzarella, smoked trout, burrata, rocket

22 €

VENTOUX
Base tomate, fior di latte, saucisse du Ventoux, brousse, tomates confites
Tomato base, f ior di latte mozzarella, pork sausage, bush cheese, tomatoes confit

20 €

Price & service included / Drinks not includedPrix et service compris / Boissons non incluses

Supplément garniture +2 € au choix : Oeuf, jambon blanc, mozzarella, roquette
Supplément garniture +5 € au choix : Burrata, jambon truffé, truite fumée 



CARTE

PLATS
M a i n  c o u r s e s

ENTRÉES
S t a r t e r s

La carte des allergènes est disponible sur demande
Allergen map is available on request 

Prix et service compris / Boissons non incluses
Price & service included / Drinks not included

21 €Foie gras mariné au Beaumes-de-Venise et ses toasts
Foie gras marinated in Beaume-de-Venise wine, toasts

19 €Gravlax de saumon à la betterave rouge, crème aneth, fenouil croquant 
Salmon gravlax with beetroot, dill cream, crisp fennel

14 €Rillettes de maquereaux à la moutarde à l’ancienne, mesclun
Mackerel rillettes with wholegrain mustard, mixed salad leaves

12 €Houmous, pain oriental
Hummus, Middle Eastern bread

19 €Pavé de truite, pesto rosso, riz aux éclats d’olives noires 
Trout fillet, red pesto, rice with black olive pieces 

19 €Lasagnes aux légumes de Provence, salade
Lasagna with Provençal vegetables, salad

26 €Filet de bar grillé, sauce vierge, artichauts rôtis & quinoa aux herbes 
Grilled sea bass fillet, sauce vierge, roasted artichokes & quinoa with fresh herbs 

26 €Filet de boeuf français grillé, girolles & gratin de pommes de terre
Grilled french beef fillet, chanterelle mushrooms & potato gratin

Faux filet français grillé, sauce béarnaise, frites, salade
Grilled french sirloin steak, Bearnaise sauce, french fries, salad

20 €

14 €Carpaccio de boeuf, roquette, parmesan
Beef carpaccio, rocket, parmesan cheese



D E S S E R T S
D e s e r t s

Café ou thé gourmand
Coffee or tea with desserts selection

14 €

Coeur coulant chocolat, glace vanille
Chocolate lava cake, vanilla ice cream

10 €

Baba “a-rhum-atisé” sur table, crème fouettée vanille
Rum baba, vanilla whipped cream

12 €

8,5 €Pot de glace artisanale “Miaam” Bio - 160ml - Organic ice cream pot 
(fraise, chocolat, vanille, framboise, pêche-abricot, citron, caramel fleur de sel) 
(Strawberry, chocolate, vanilla, raspberry, peach-apricot, lemon, salted caramel)

12 €Fromages affinés
Selection of cheeses

La carte des allergènes est disponible sur demande
Allergen map is available on request 

Prix et service compris / Boissons non incluses
Price & service included / Drinks not included

MENU 
ENFANT

14€

PLAT + DESSERT

CARTE

P L A T S
Tenders de poulet, frites

Chicken nuggets, fries

Filet de truite panée, frites
Breaded trout fillet, fries

D E S S E R T S
Pot de glace Bio
Organic Ice cream

Mousse au chocolat
Chocolate mousse

10 €Tarte fine aux fruits de saison
Thin tart with seasonal fruit

Panna cotta à la rose, framboises fraîches
Rose panna cotta, fresh raspberries

10 €

Nougat glacé de Montélimar 
Montelimar ice nougat

12 €



MENU
DÉCOUVERTE

Houmous, pain oriental
Hummus, Middle Eastern bread

E N T R É E S

Rillettes de maquereaux à la moutarde à l’ancienne, mesclun
Mackerel rillettes with wholegrain mustard, mixed salad leaves

Coeur Coulant chocolat, glace vanille - Chocolate lava cake, vanilla ice cream

D E S S E R T S

Tarte fine aux fruits de saison - Thin tart with seasonal fruit

E N T R É E  +  P L A T  3 0 €  /  P L A T  +  D E S S E R T  2 6 €  /  E N T R É E  +  P L A T  +  D E S S E R T  3 8 €

Prix et service compris / Boissons non incluses Price & service included / Drinks not included

Panna cotta à la rose, framboises fraîches - Rose panna cotta, fresh raspberries

Carpaccio de boeuf, roquette, parmesan
Beef carpaccio, rocket, parmesan cheese

P L A T S

Pavé de truite, pesto rosso, riz aux éclats d’olives noires
Trout fillet, red pesto, rice with black olive pieces

Faux filet français grillé, sauce béarnaise, frites, salade
Grilled french sirloin steak, Béarnaise sauce, french fries, salad

Lasagnes aux légumes de Provence, salade 
Lasagna with Provençal vegetables, salad

Pizza REINE - Base tomate, fior di latte, jambon blanc, champignons 
Tomato base, fior  di latte mozzarella, white ham, mushrooms

Pizza VÉGÉTARIENNE - Base tomate, fior di latte, légumes d’été
Tomato base, fi or di latte mozzarella, summer vegetables

 Pizza 4 FROMAGES - Base blanche, fior di latte, reblochon, gorgonzola, comté
White base, fi or di latte mozzarella, reblochon, gorgonzola , comté



Prix et service compris / Boissons non incluses Price & service included / Drinks not included

D E S S E R T S

 Baba “a-rhum-atisé” sur table, crème fouettée vanille 
Rum baba, vanilla whipped cream

Nougat glacé de Montélimar
Montélimar ice nougat

E N T R É E  +  P L A T  3 9 €  /  P L A T  +  D E S S E R T  3 2 €  /  E N T R É E  +  P L A T  +  D E S S E R T  4 8 €

MENU
GOURMET

E N T R É E S

Foie gras mariné au Beaumes-de-Venise et ses toasts
Foie gras marinated in Beaume-de-Venise wine, toasts

Gravlax de saumon à la betterave rouge, crème aneth, fenouil croquant
Salmon gravlax with beetroot, dill cream,  crisp fennel

P L A T S

Filet de bar grillé, sauce vierge, artichauts rôtis & quinoa aux herbes
Grilled sea bass fillet, sauce vierge, roasted artichokes & quinoa with fresh herbs

Filet de boeuf français grillé, girolles & gratin de pommes de terre
Grilled french beef fillet, chanterelle mushrooms & potato gratin

Pizza VENTOUX - Base tomate, fior di latte, saucisse du Ventoux, brousse, tomates confites
Tomato base, f ior di latte mozzarella, pork sausage, bush cheese, tomatoes confit

Pizza REINE DELUXE - Base tomate, jambon truffé, champignons, burrata, roquette
Tomato base, truffled ham, mushrooms, burrata, rocket

Pizza SORGUE - Crème d’estragon, fior di latte, truite fumée, burrata, roquette
Tarragon cream, fior di latte mozzarella, smoked trout, burrata, rocket



ROUGE

AOP CÔTES DU RHÔNE VILLAGES  Domaine des Garriguettes - L’Amista
Bio - 100% Grenache noir, Fruits mûrs, juteux

42 €

AOP CAIRANNE  Domaine Alary - L’Estevenas
Bio - Fruits noirs grillés, note minérale

46 €

AOP SAINT JOSEPH   Domaine Christophe Curtat - Nomade
Velours et puissance en bouche savamment maîtrisée  

62 €

AOP CHÂTEAUNEUF DU PAPE   Domaine des Garriguettes - La Borne
Bio - Palette de fruits noirs et pointe chocolatée

64 €

AOP CÔTES DU RHÔNE VILLAGES  Domaine des Garriguettes - Fontisson
Bio - 100% Syrah, tanins, baies et cerises mûres 

42 €

AOP RASTEAU   Domaine le clot du Bénou - Horus
Bio - Note de fruits murs et d’épices

48 €

Bio - Tout en tendresse sous un registre de petits fruits écrasés
AOP GIGONDAS   Domaine La Fourmone - Le Secret 56 €

CARAFE

AOP LUBERON   Domaine De La Citadelle - Coup de foudre
Bio - Tanins fondus et note d’olives noires

44 €

50 cl25 cl

15 €10 €

75 cl

32 €AOP VENTOUX   Domaine Vindemio - Terra 
Bio - Jolie note épicée, arômes de fruits rouges et noirs

22€ 7 €

40 €AOP VACQUEYRAS   Domaine La Fourmone - Le Poète
Bio - Pâtes de fruits bien mûrs, notes de réglisses et d’essences méditerranéennes

 9 € 30€

AOP CÔTES DU RHÔNE  Les petites mains - Bio

 6 € 28 €AOP CÔTES DU RHÔNE   Domaine La Florane - À Fleur 
Bio - Fruits mûrs et tanins souples

18€

Prix et service compris / Price & service included

12,5 cl 50cl

Dans un souci éthique envers l’environnement, nous vous informons que les demi-bouteilles de vin sont servies en carafe de 50 cl.

Équilibré et élégant
AOP LIRAC   Château de Montfaucon - Baron Louis 56 €

CARTE
des

VINS

32 €AOP CÔTE DU RHÔNE   Domaine des Garrigettes - Béret Bleu
Bio - Fruits rouges, tanins souples et folle fraîcheur 

22€ 7 €

Harmonieux, notes de cerises
AOP HAUTES-CÔTES DE BEAUNE   Domaine Philippe Le Hardi - Le Champ Lambert 56 €



BLANC

18 €

30 €

 30 €

 6 €AOP CÔTES DU RHÔNE   Domaine La Florane - À Fleur
Bio - Bonne vivacité, notes de fruits frais

28 €

9 €AOP CÔTES DE PROVENCE  Domaine de Gavoty 
Vif et aromatique

40 €

AOP VACQUEYRAS   Domaine La Fourmone - Fleurantine 
Bio - Vin complexe, équilibre subtil et harmonieux

44 €

AOP LUBERON Domaine De La Citadelle - Gouverneur St Auban
Bio - Soyeux, fruits jaunes, fleurs blanches 

56 €

AOP CAIRANNE  Domaine Alary - L’Estevenas
Bio - Grande fraîcheur, arôme de pêche

42 €

 9 €AOP BEAUMES DE VENISE   Domaine de Cassan - Muscat
Grande longueur en bouche, élégant et léger

40 €

IGP MÉDITERRANÉE  Les petites mains - Bio 10 €

CARAFE
15 €

25 cl 50 cl

75 cl

 22 €

12,5 cl 50cl

CARTE
des

VINS

Dans un souci éthique envers l’environnement, nous vous informons que les demi-bouteilles de vin sont
servies en carafe de 50 cl.

46 €AOP LIRAC Château de Montfaucon - Contesse Madeleine
Bio - Élégant, équilibré

Prix et service compris / Price & service included

 7 €AOP VENTOUX   Domaine Vindemio - Ignis
Bio - Élégant, notes florales et fruitées

32 €

48 €AOP CHABLIS  Domaine Gautheron 
Minéral et fruité



ROSÉ

BULLES

Fin et fruité, nez poiré, bulles fines

 75 cl

AOP CHAMPAGNE   Besserat - Blanc de blancs - Grand cru  82 €

 38 €

 72 €

 75 cl

CARTE
des

VINS

AOP PROSECCO SPUMANTE  Extra dry  8 €

AOP CHAMPAGNE   Besserat Bleu Brut 14 €

12,5 cl

50 cl

50 cl

 15 €

25 cl

10 €

CARAFE
IGP MÉDITERRANÉE  Les petites mains - Bio

12,5 cl

Gourmand, fleur de tilleul, chèvrefeuille, mirabelle

Subtil, minéral, agrumes 

Dans un souci éthique envers l’environnement, nous vous informons que les demi-bouteilles de vin sont
servies en carafe de 50 cl.

Prix et service compris / Price & service included

Bio - Pur et souple, arôme groseille
AOP CÔTES DU RHÔNE   Domaine La Florane - À Fleur  6 €  18 €  28 €

Bio - Minéral, vif et frais
AOP CÔTES DE PROVENCE  Domaine de Gavoty  8 €  26 €  36 €

37,5 cl

38 €

Bio - Belle fraîcheur, arômes de fruits rouges et d’agrumes
AOP VENTOUX   Domaine Alloïs - Infiniment rosé  7 €  22 €  32 €

Bio - Frais et arômes de fraises, framboise 
AOP CÔTES DU RHÔNE   Domaine des Garriguettes - Fleur de lune  6 €  18 €  28 €

Bio - Rond et frais, parfums de pèches de vigne & d’agrumes
AOP VENTOUX   Château La Croix des Pins - La Noria  7 €  22 €  32 €
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