
Entrées 
Starters
Foie gras de canard au naturel, compotée du moment & toast grillé           23€   
Homemade duck foie gras & grilled toast                                                                                        

Croustillant de gambas sauce sweet chili                                                           22€   
Crispy king prawn with sweet chili sauce                                                                                         
 

Cromesquis de joue de porc confite sur salade, sauce gribiche                    15€    
Confit pork cheek cromesquis with salad & full-bodied juice                                                       

Filet de maquereau juste rôti, tartare de tomates, sorbet burrata                18€   
Mackerel fillet roasted, tomato tartare and burrata sorbet                                      
Salade fraîcheur aux noix, fêta panée au sésame, croûtons & parmesan   16€    
Salad & breaded Feta with sesame  croutons and parmesan                                                      
                                                                
                                                                                                                                                                 
 

          
                                                                                                             

Plats 
Main courses
Samsa de légumes & fromage de chèvre, poêlée de légumes d’été             23€   
Samsa of vegetables and goat cheese, potatoes & vegetables                       
 

Filet de Sandre sauce Riesling, écrasé de pommes de terre                           29€  
Pike perch fillet with Riesling sauce, mashed potatoes & vegetables                                        

Filet de Maigre rôti sauce crémeuse tomatée, pâtes fraîches                        29€
Lean roast fillet with tomato cream sauce & vegetables                                                              

Suprême de volaille basse température sauce au cidre, purée                     25€  
Low-temperature cooked poultry supreme with creamy cider sauce                                       
                                                                    

Tataki de Filet de Bœuf mariné soja & sésame, frites                                      32€  
Tataki of beef filet, marinated soy sauce & sesame , french fries                                               

Croustillant de paleron de veau, pleurotes de Verdun poêlées                     28€  
Crispy veal chuck, pleurotus mushrooms from Verdun                                                               

Magret de canard rôti aux groseilles, purée                                                      26€  
Roasted duck breast with currants                                                                                     

Pour 2 à partager : Côte de bœuf, sauce Roquefort ou Béarnaise, frites              
TO SHARE: Rib of beef, Roquefort or Béarnaise sauce, french fries                      49€/ pers.   

Tous nos plats sont également accompagnés de nos légumes du moment (hors côte de boeuf)
                           



Chariot de fromages                                                                                partir de 14€  
Cheese trolley                                                                                                          

Desserts
Desserts
Moelleux au chocolat, cœur coulant, crème glacée aux dragées de Verdun  14€
Chocolate cake with melted heart, Verdun dragées ice cream                                             
 

Gourmandise pistache & framboise, façon Paris Brest                                      13€ 
Pistachio and raspberry prepared like a Paris Brest                                                                       
 

Crémeux vanille & chocolat passion, meringues & sorbet ananas coco         13€  
Creamy vanilla & passion chocolate, meringues & pineapple coconut sorbet                           
 

Soufflé glacé à l'Eau de Vie de Mirabelle, spécialité de la Maison                    13€  
Iced Mirabelle Eau de Vie Soufflé, specialty of the House                                                  
 

Salade de fruits frais de saison                                                                                 9€  
Seasonal fresh fruit salad                                                                                                          
                                                                                                

 

Fraises Mojito, sablé chocolat & glace menthe chocolat                                    13€ 
Strawberry Mojito, chocolate shortbread & mint chocolate ice cream               
      .

Assiette de sorbets aux fruits frais                                                                         13€ 
Plate of different fresh fruit sorbets                                              

Pour 2 à partager : Mille feuille craquant à la vanille & salade de fruits frais   
Crispy vanilla mille feuille                                                                                        14€/pers.

                                                                                                                                                     
Menu des P’tits loups (Jusque 12 ans)

Plat + Dessert = 19 € Ou Entrée + Plat = 23 € Ou 3 plats = 29 €
Petit Foie gras de canard Ou Petit Saumon fumé maison

Small Duck Foie gras Or Homemade Smoked Salmon
***

Pavé de saumon & pâtes fraîches Ou Suprême de poulet & purée
salmon fillet & fresh pasta Or Supreme of chicken & mashed potatoes

***
Mini moelleux chocolat Ou Glace vanille fraise, coulis & chantilly

Mini chocolate fondant Or Vanilla strawberry ice cream, coulis & whipped cream

Liste des allergènes
Gluten Lactose Poisson Oeuf Mollusques

Sésame

Fruits à coqueCéleri Soja

Arachides Lupin Crustacés Moutarde Sulfites Végétarien
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