MENU [ENTATIONS

ENTREE + PLAT + DESSERT

LS€

OPTION : AJOUTEZ LA SELECTION PERSONNALISEE DE VINS DE JACQUES. CINDV ET FLISE [a VEnnEs] I6€

Filet de bar, brochette de Saint-Jacques et gambas poélées auye
sauce vierge citron curry
Carpaccio de boeuf (75 g) a l'italienne 20€
huile de truffe et copeaux de foie gras de canard
Terrine de foie gras de canard maison, 22€
chutney de poires, pain d'épices de chez Pocquet a Avancon, et brioche
Médaillon de ris de veau et caille oue
péche pochée, jus réduit aux framboises, éclats de noisettes et herbes folles
Magret de canard aux cerises, escalope de foie gras 28€
mousseline du moment et méli-mélo de légumes primeurs
Tartare de boeuf charolais (180 g) assaisonné par vos soins 28€
pommes frites et salade
Tournedos de boeuf poélé 30€
creme de Whisky, poivre vert, olives et chorizo avec pommes frites
Dos de cabillaud 30€
nid de courgettes en spaghetti, émulsion citron-ciboulette et salade folle
Fondant de veau confit oge€
creme de morilles - girolles, tagliatelles fraiches, parmesan
Trilogie de fromages affinés d'ici et d'ailleurs I0€
Sélection de desserts (voir au dos) IO A IUE

DEMANDEZ LA LISTE DES ALLERGENES



MENU PLAISIRS pee

ENTREE + PLAT + DESSERT

ENTREES

Rosace de tomates d’antan, creme de fromage aux herbes,
copeaux de mignon de porc fumé, parmesan
ou
Gaspacho aux crevettes, salade croquante de jeunes pousses et
croustillant de scampi

PLATS

Ballotine de rable de lapin a la creme de moutarde a I'ancienne,
tagliatelles fraiches
ou
Escalope de saumon, sauce fine au Champagne,
méli-mélo de Iégumes

DESSERTS

Douceur de péche pochée, quenelle de glace vanille,
notes de fraises
ou
Trilogie de douceurs sucrées

MENU SERVI TOUS LES JOURS SAUF DIMANCHE ET JOURS FERIES

DEMANDEZ LA LISTE DES ALLERGENES



CARTE BRASSERIE

servi les midis du mardi au vendredi - hors jours fériés

pLATS PRIX INCLUANT PLAT + DESSERT
Planche de notre terroir, cocotte de boudin blanc 26€

jambon d’Ardennes, terrine, melon, pommes frites et salade

Omelette Ardennaise aux champignons, jambon d'Ardennes 22€
pommes frites et salade

Carpaccio de boeuf XXL (150 g) a l'italienne o7€
artichaut, capres, tomates confites, pommes frites et salade

Jarret de porc, creme de mourtarde a I'ancienne, 29€
meélange de salade et pommes de terres grenailles

Fondant de veau confit 30€
creme de morilles - girolles, tagliatelles fraiches, parmesan

Tournedos de bceuf poélé 3ye
creme de Whisky, poivre vert, olives et chorizo avec pommes frites

Tartare de boeuf charolais (180 g) assaisonné par vos soins 28€
pommes frites et salade

La péche du jour 30€

DESSERT AU CHOIX

Nougat glacé sur coulis de fruit rouges
Créme brdlée a la féeve de Tonka
Coupe de sorbets/glaces

Café gourmand

NOUVEAU - FORMULE EXPRESS 2u€

servi les midis du mardi au vendredi - hors jours fériés

Plat du jour + café gourmand
servi avec une biere pression ou un verre de vin ou %2 eau minérale

DEMANDEZ LA LISTE DES ALLERGENES



| JNE NOTE SUCREE

La farandole de douceurs sucrées, IU€
verrine facon féret noire, tartare de fraises et sa liqueur, glace,
meringues, tuile aux amandes

Le sorbet mirabelle arrésé d’eau de vie de prune Iue
La créme bralée a la feve de Tonka o€
Nage de fruits rouges et péche pochée, o€

creme de cassis, quenelle de glace vanille, meringue et croquants
aux amandes

La palette de sorbets et fruits frais I0€

Dans l'idée d'un vacherin aux fraises, l2€
guenelle de sorbet, chantilly, meringues et craquant aux amandes

Les profiteroles gourmandes au chocolat chaud, l2€
et ses quenelles de glace vanille, praliné et chocolat blanc

Nougat glacé de Naima 12€
coulis de fruits rouge

Trilogie de fromages d'ici et d'ailleurs et sa confiture de figues o€

Tous NOS DESSERTS SONT FAIT |\JAISON:A L'EXCEPTION
DES SORBETS ET CREMES GLACEES. DE LA MARQUE \ESTLE/

DEMANDEZ LA LISTE DES ALLERGENES



	Entrée + plat + déssert
	49€
	16€
	24€
	20€
	22€
	24€
	28€

	Menu Tentations
	ENTRÉES
	Filet de bar, brochette de Saint-Jacques et gambas poêlées sauce vierge citron curry
	Carpaccio de bœuf (75 g) à l’italienne  huile de truffe et copeaux de foie gras de canard
	Terrine de foie gras de canard maison, chutney de poires, pain d'épices de chez Pocquet à Avançon, et brioche
	Médaillon de ris de veau et caille pêche pochée, jus réduit aux framboises, éclats de noisettes et herbes folles

	PLATS
	Magret de canard aux cerises, escalope de foie gras  mousseline du moment et méli-mélo de légumes primeurs
	Tartare de bœuf charolais (180 g) assaisonné par vos soins pommes frites et salade
	Tournedos de bœuf poêlé crème de Whisky, poivre vert, olives et chorizo avec pommes frites
	Dos de cabillaud nid de courgettes en spaghetti, émulsion citron-ciboulette et salade folle
	Fondant de veau confit crème de morilles - girolles, tagliatelles fraîches, parmesan
	28€
	30€
	30€
	28€
	Trilogie de fromages affinés d'ici et d'ailleurs
	Sélection de desserts (voir au dos)

	10€
	10 à 14€
	Demandez la liste des allergènes



	36€
	Menu Plaisirs
	Entrée + plat + dessert
	ENTRÉES
	Rosace de tomates d’antan, crème de fromage aux herbes, copeaux de mignon de porc fumé, parmesan ou Gaspacho aux crevettes , salade croquante de jeunes pousses et croustillant de scampi

	PLATS
	Ballotine de râble de lapin à la crème de moutarde à l’ancienne, tagliatelles fraîches ou Escalope de saumon, sauce fine au Champagne,  méli-mélo de légumes

	DESSERTS
	Douceur de pêche pochée, quenelle de glace vanille, notes de fraises  ou Trilogie de douceurs sucrées


	Carte Brasserie
	Plats
	Prix incluant Plat + dessert
	26€
	Planche de notre terroir, cocotte de boudin blanc jambon d’Ardennes, terrine, melon, pommes frites et salade
	Omelette Ardennaise aux champignons, jambon d’Ardennes pommes frites et salade
	Carpaccio de boeuf XXL (150 g) à l’italienne artichaut, câpres, tomates confites, pommes frites et salade
	Jarret de porc, crème de mourtarde à l’ancienne, mélange de salade et pommes de terres grenailles
	Fondant de veau confit crème de morilles - girolles, tagliatelles fraîches, parmesan
	Tournedos de bœuf poêlé crème de Whisky, poivre vert, olives et chorizo avec pommes frites
	Tartare de bœuf charolais (180 g) assaisonné par vos soins pommes frites et salade
	La pêche du jour

	22€
	27€
	29€
	30€
	34€
	28€
	30€

	Dessert au choix
	Nougat glacé sur coulis de fruit rouges Crème brûlée à la fève de Tonka Coupe de sorbets/glaces Café gourmand

	24€
	Nouveau - formule Express
	Plat du jour + café gourmand servi avec une bière pression ou un verre de vin ou ½ eau minérale


	Une note sucrée
	La farandole de douceurs sucrées, verrine façon fôret noire, tartare de fraises et sa liqueur, glace, meringues, tuile aux amandes
	Le sorbet mirabelle arrôsé d’eau de vie de prune
	La crème brûlée à la fève de Tonka
	Nage de fruits rouges et pêche pochée, crème de cassis, quenelle de glace vanille, meringue et croquants aux amandes

	La palette de sorbets et fruits frais
	Dans l’idée d’un vacherin aux fraises, quenelle de sorbet, chantilly, meringues et craquant aux amandes
	Les profiteroles gourmandes au chocolat chaud, et ses quenelles de glace vanille, praliné et chocolat blanc
	Nougat glacé de Naïma coulis de fruits rouge

	Trilogie de fromages d'ici et d'ailleurs et sa confiture de figues
	14€
	14€
	10€
	12€
	10€
	12€
	12€
	12€
	10€


