
Accordez-vous une pause autour d’un plaisir gourmand, 

en terrasse ou à l’intérieur, les douceurs sont toutes aussi savoureuses…

Un service souriant et dynamique, 

ainsi que des produits haut de gamme vous attendent ! 

Ouvert du mercredi au dimanche de 14h30 à 19h



				   Nos Petites Douceurs

Patisserie «maison»						      7.00 €

Glaces des Alpes « Maitre artisant glacier» pot de 100ml        	6.50 €

Vanille bourbon deMadagascar, caramel au beurre d’Isigny, chocolat Valrhona, 

Pistache

Citron de Sicile, Mangue, framboise

Assortiment de Macarons artisanaux	    	 1 pièce		 3.00 €
La Maison Lenglet : le choix du savoir-faire. 
Une passion qui passe par une  fabrication française sans arômes artificiels et sans conserva-
teurs. Tous les macarons sont élaborés de manière artisanale au sein de leurs ateliers situés à 

Montélimar, dans la Drôme Provençale. 

Café Gourmand « La Dolce Vita »				    12.00 €
Café nespresso Grand Cru accompagné d’un macaron de la maison Lenglet et une glace 
Gemelli 100ml parfum au choix



Nos Boissons Chaudes

THÉ BY NUNSHEN

La marque NUNSHEN s’appuie sur une légende originaire de 4000 ans.

Cette légende débuta avec l’Empereur, Shen Nung, qui s’avérait être un chercheur et un herbo-

riste.

Leurs thés sont préparés dans la plus pure tradition afin de préserver les arômes et les saveurs 

des feuilles. Les mousselines sont fabriquées à partir de matériaux biodégradables naturels 

sans additif artificiel. En 100% coton et cousues à la main, elles permettent aux thés de révéler 

tous leurs arômes.

Earl Grey				     			   3.90 €
Ce thé noir de Ceylan à été infusé avec de l’huile d’écorce de bergamote. Un grand classique 

qui en fait une valeur sûre à tout moment de la journée

Darjeeling		   					     3.90 €
Thé noir, provenant d’un des plus vieux jardins Indiens, Darjeeling, son arôme floral et musqué 

vous apportera une sensation d’évasion et de chaleur. Son exotisme vous ravira.

English	Breakfast		   				    3.90 €
Originaire d’Inde ce thé noir robuste teinté de légères notes caramélisées et cacaotées fait 

partie intégrante de la tradition Anglaise du «breakfast». Ce thé peut se boire naturellement ou 

s’accommoder avec du lait. Il sera votre plaisant compagnon du matin.

Sencha Fukujiu			   				    3.90 €
Les Sencha, thé vert, sont très appréciés au Japon pour leur saveur rafraîchissante.

Leur liqueur verte émeraude offre une tasse aux notes végétales puissantes et aux arômes 

fruités avec une légère amertume.

Chai de Kerala		   					     4.50 €
Thé noir parfumé : L’Inde s’offre à vous à travers ce cru. L’accord subtil de la cannelle, du gin-

gembre et de la cardamome apaisera votre corps et esprit.

Peach Rooibos		  					     4.50 €
Ce mélange aromatique sans théine composé de pêches, vous transportera dans un jardin de 

printemps.



CAFÉ GRAND CRU BY NESPRESSO

Chaque Grand Cru Nespresso a sa propre personnalité et des arômes distincts qui révèlent 
l’âme de ses origines. Ils sont classés par volume en tasse et niveau d’intensité. 

Ristretto			    				    2.90 €
Pur Arabica d’Amérique Centrale et du Sud, très torréfié, 

Ristretto possède une note cacaotée unique qui se développe sur un corps dense.

INTENSITÉ :  9

Expresso Origins Guatemala					     2.90 €
Un mélange onctueux des Arabicas et des Robustas lavés les plus raffinés du Guatemala aux 

notes maltées et à l’amertume élégante	

INTENSITÉ :  6

Expresso Forte							      2.90 €
Harmonie de notes grillées et fruitées. Un goût riche, qui peut être adouci par un soupçon de 

lait.	

INTENSITÉ :  7

Expresso Decaffeinato						     2.90 €
La combinaison d’Arabicas d’Amérique du Sud avec une touche de Robusta hautement 

torréfiés, révèle de subtiles notes de cacao et de céréales grillées supportées par un corps 

dense	

INTENSITÉ :  7

Expresso Vanilla ou Caramel					     2.90 €
INTENSITÉ :  7

Lungo Finezzo							       3.90 €
Il s’agit d’un assemblage légèrement torréfié d’arabicas d’Éthiopie, de Colombie et d’autres 

pays d’Amérique latine. Son acidité légèrement pétillante est accompagnée d’arômes fleuris 

capiteux comme le jasmin et la bergamote..	
INTENSITÉ :  5

		

		  		  		
		
		



Nos Recettes Gourmandes
		
		
		

Expresso Macchiato			    			   3.50 €
Grand cru Nespresso surmonté d’un nuage de mousse de lait chaud

Cappuccino		   					     5.50 €
Grand cru Nespresso surmonté de mousse de lait chaud

Latte Macchiato		   				    5.90 €
Somptueux mélange de lait chaud, de mousse de lait chaud onctueuse et d’un grand cru 

Nespresso. 

Irish Coffee			    				    12.00 €
Mélange d’un grand cru Nespresso et d’une touche de whisky surmonté de mousse de lait 

chaud

Macchiato Glacé «nature, vanille ou caramel»		  7.50 €
Somptueux mélange de lait froid, de mousse de lait froide onctueuse de glaçon et d’un grand 

cru Nespresso. 

Café frappé Nougat	  					     9.50 €
Grand cru Nespresso versé sur une boule de glace aux nougat, surmonté de mousse de lait 

froid, d’une sauce caramel et saupoudré de brisures de nougat de Montélimar

		  		  		
		
		



Nos Boissons fraiches 
LES SODAS & EAUX	 					   
	
Coca, Coca zéro 				    33cl		  5.50 €

Orangina 					     25cl 		  5.50 €

Schweppes tonic ou agrumes 			  25cl		  5.50 €

Limonade					     33cl		  5.00 €

Diabolo 					     33cl		  5.50 €

Vals 						      33cl		  4.00 €

Thonon 					     75cl		  6.00 €	
	
	
JUS DE FRUITS & AUTRES				  

Jus de fruits «Pago» 				    20cl		  5.50 €
Orange, abricot, ananas, tomate, pomme, ananas, fraise, ACE

Sirop «Eyguebelle» en Drôme provençale 	 25cl		  3.50 €
Grenadine, fraise, citron, menthe, orgeat, pèche abricot...

Fuzetea 					     25cl		  5.50 €

  

		
MOCKTAILS						      20cl
Citrus Shot							       9.00 €
Orange, pamplemousse, citron et limonade

Crodino 							       9.00 €
Crodino, eau pétillante, tranche d’orange

Création du moment						      9.00 €



Nos Apéritifs

BIÈRES							       25 cl

Leffe blonde pression		   				    5.50 €

Bière Locale en bouteuille « La vielle Mule » 			   7.50 €
Blonde, IPA, blanche

Bière Locale en bouteuille « Wood Laud » 			   8.00 €
Ambrée

Leffe sans alcool		   				    6.50 €

KIRS								       12cl	
A la crème de fruits du Domaine Eyguebelle : cassis, mûre, pèche, chataîgne, 
figues, framboises !!!
Kir bourgogne aligoté	 					     6.50 €

Kir Royal			    			                13.50 €
Champagne à la crème de fruits

À LA COUPE						      12cl
Champagne Irroy by Taittinger				               13.00 €

Clairette de Die (brut ou tradition)				    7.00 €	

	
AU VERRE							       12cl

Viognier, blanc sec & fruité	  				    7.00 €

Sec et fruité

Viognier Vendange d’octobre			    		  9.00 €

Blanc liquoreux  		 		   				     

Grignan les Adhémar, rosé	  				    7.00 €



Nos Apéritifs (suite)
APERITIFS CLASSIQUES		  			 

Whisky Ballantines	  			   6cl		  7.00 €

Pastis, Ricard					     4cl		  5.50 €

Martini						      6cl		  6.50 €

Suze						      6cl	 	 6.50 €

Campari					     6cl    		  6.50 €

Muscat Beaumes de Venise			   10cl		  7.00 €		

Porto Tawni 					     6cl		  6.50 €

COCKTAILS ALCOOLISÉS					   

Roku Tonic					     20cl		  12.00 €
Gin japonnais Roku, Tonic, tranche de citron

Lavande 75					     12cl		  15.00 €
Sirop de lavande, jus de citron, gin, champagne

Spritz dromois					     20cl 		  12.00 €
Apérol, Crémant de Die, eau gazeuse, tranche d’orange

Fiorente Hugo					     20cl 		  12.00 €
Liqueur de sureau, Crémant de die, eau gazeuse, citron vert

Spiced’n Stormy				    12cl		  15.00 €
Rhum ambré, Ginger Beer, jus de citron vert


