
Belle  ass iette  de  fromages  locaux 8  €

F R O M A G E S
Crème brulée  8€

à  la  vani l le  Bourbon

Terrine glacée  8€
au grand Marnier  

Carpaccio  d ’ananas  8€
et  Baba au rhum

Profiteroles  10€
glace  Vani l le  et  sauce  chocolat  chaud  

Fondant  au chocolat  8€
et  son coeur  framboise ,  g lace  vani l le

Assiette  gourmande 10€

Thé ou café  gourmand 10€

Irish coffee  10€

L E S  D E S S E R T S  M A I S O N

(avec  supp lément  2€ dans  l e s  menus)

Coupe glacée  Vosgienne 10€
Boules  Mirabel le  ,  myrt i l les ,  l iqueur  de

myrti l les ,  chanti l ly

Coupe glacée  des  Sapins  10€
 Boules  c i tron et  l iqueur  de  sapin

 
 Boule  de  glace  3€  

 Parfums :  Vani l le ,  Chocolat  blanc ,
Chocolat  la i t ,  Noix  de  coco,  Café ,  Fraise
                Framboise ,  Citron,  Mangue,

Abricot ,  Myrti l les  ,  Mirabel le   

C O U P E S  D E  G L A C E
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