MENU
MIDI

Mercredi 03 Juin 2026

MENU DU JOUR ... 20 €

ENTREE
Salade de Pomme de Terre & Hareng Fumé

PLAT
Lomo Grille, Créme de Champignons, Compotée de
Legumes, Pain de Mais au Thym & Parmesan

DESSERT

Café inclus
1/4 de Vin Rouge (ou Rosé) inclus
OU Biére Bio du Gers (supplément 3€ au menu)

MENU CANARD DU MIDI ...

ENTREES

Salade César

Foie Gras de Canard IGP Mi-Cuit (Les Fleurons Samatan 32), Fenouil & Anis...

ou

Escalope de Foie Frais de Canard IGP Poélée, Kiwi de I'Adour & Safran...

PLAT

Magret de Canard, Hibiscus, Grenailles

& Passion...
DESSERT

Dessert du Moment

NOTRE VIN
«COUP DE CCEUR>>  \EVERRE12cl/5€

LA CARAFE 25cl / 10€
AOC Cote du Rhone
"Paralléele 45" P. Jaboulet LA CARAFE 50cl / 20€

LA BOUTEILLE 75cl / 30€

Biere Paysanne Bio
du Gers "La Cadette

de Burosse” 6.50€



	DU JOUR: 
	MENU CANARD DU MIDI: ENTREES
 
Foie Gras de Canard IGP Mi-Cuit (Les Fleurons Samatan 32), Fenouil & Anis... 
 ou
Escalope de Foie Frais de Canard IGP Poêlée, Kiwi de l'Adour & Safran...
 
 PLAT
 
Magret de Canard, Hibiscus, Grenailles
& Passion...
  
DESSERT 
 
Dessert du Moment
	Suggestion du jour:  
 
Salade César
	Menu du jour: ENTRÉE
Salade de Pomme de Terre & Hareng Fumé
 
 PLAT
Lomo Grillé, Crème de Champignons, Compotée de Légumes, Pain de Maïs au Thym & Parmesan
 
 DESSERT
 
Café inclus
1/4 de Vin Rouge (ou Rosé) inclus
OU Bière Bio du Gers (supplément 3€ au menu)
	Prix Menu du jour: ........................... 20 €
	Prix Suggestion: 15.00€
	Prix Canard midi: ...................... 40€
	Nom du vin:       AOC Côte du Rhône
"Parallèle 45" P. Jaboulet
 
 
	Contenants et Prix: LE VERRE 12cl / 5€                          Bière Paysanne Bio 
 
LA CARAFE 25cl / 10€                      du Gers "La Cadette
 
LA CARAFE 50cl / 20€                      de Burosse" 6.50€
 
LA BOUTEILLE 75cl / 30€              
	Date Jour: Mercredi 03 Juin 2026


