


ENTRÉES

PLATS

 CHAMPIGNONS EN TEXTURES *
poire / roquefort / vinaigre de champignons 

DESSERTS

PROFITEROLES
praliné / sauce chocolat Valrhona 

MENU CRÉATION 

FROMAGES*
Sélection de fromages de la ferme du Pichet à Norroy affinés, 

condiment & meslcun

CABOSSE *
chocolat/ pistache

*inclus dans le forfait Soirée étape & ½ pension autre + 4 € par plat + autre sup
une allergie parlez nous en à commande
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GNOCCHIS D’ARTICHAUT* 
ail des ours / sauce herbes / comté / radis

OMBLE CHEVALIER CONFIT*
fenouil / moules / émulsion épinards / sauce curry

TARTELETTE CITRON / FRAMBOISES*

PIGEON DE GUGNEY AUX AULX (sup 5 €)
déclinaison végétale

TORTELLINIS D ESCARGOTS DE ROMONT (SUP 5€)
Pickles de Bourgeons de Sapins / céléri  

CARRE DE VEAU FRANÇAIS AU BBQ*
asperges blanches / oignons / tandoori

FILET DE BOEUF FRANCAIS À LA FLAMME (sup 5 €) 
chanpignon / artichaut / pickles/ graines de Moutarde

BABA AU RHUM *
raisins de Corinthe / espuma mascarpone vanille 

TARTARE DE BOEUF FUMÉ*
condiment herbes / pickles 

39 euros en deux services en semaine /44 euros le weekend 
48 euro en semaine* /  52 euros le weekend en  trois services 

69 euros en quatre services

ASPERGES VERTES AU BBQ
cancoillotte / coques / abricot / sauce herbes

VACHERIN HERISSON
 Vanille/ Pêche 

HUÎTRES EN FINE GELEE DE COCOMBRE  (sup 4€)
crème fumée / pickles 
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