TARIF PLAT A LA CARTE

ENTREES

Foie gras de canard maison, sa brioche

et SA COMPOTEE Ae [IUILS FOUZES ..uuueeurveerrriosssssssssssnriisssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 19,50€
Tataki de boeuf mariné au $oja et GINGEMDIE ............cccceeeeveiviieeiciiiieeeeiiie e 15,10 €
Bouillon de carottes, citronnelle et [angoustine .................cccccccoeevvieeveiiiieeciiieieeeiieeeeennn, 18,50 €
Cassolette d’escargots a la creme d’ail et Persil ..............cccocoveveviiiiieiiiiiiiiiieeeeiie e, 19,00 €
CeviIChe de CaDIIIQUA .................coveeeeeee e e e 18,00 €
Crémeux d’asperges glacées, ceuf parfait, noisettes torréfiées ..........cccouuvovmmveveevieenneenanne. 18,50 €
Eclair a la mousse d’avocat et truite gravelax, glacage wasabi ..............c.c.cccooveevenennnne. 1510 €
Croustillant mozzarella et CRAMPIGNONS ..........ccoeiveiiiiiiiiiii et 14,90 €
Terrine de la mer, poisson et crevettes, SAUCE CIIFONNEE ............ccc.eeeeeerveeeeeeiveeeeeeiiveeeeennss 14,10 €

PLATS
Poissons

Ballotine de truite du Talbat, a la créeme de cinoulette,
DUO de fEROUIL ......uuuunnnnnaaennnnnaiinnnnneiiiineiiniinneticsssetiessssetscsssetsssssssesssssssessssssssssssssnsens 16,90 €

Sole dorée aux courgettes,
SUUCE CIDOULCTLO.aneneeeeeeeeeeeeeneeeeeereeennnenseeeerereenesesssseesssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssanss 24,90 €

Lotte épicée croustillante, bouillon coco,
FOndue de POireQu..............cc.ccciiiiiiiiiiii e 19.80 €

Filet de bar, sauce aux agrumes
Duo de fenouil (fondue et salade croquante)..................c.cccooeveevciiiiiieniiieiiieeeeeeeeen, 18,80 €

Pavé d’esturgeon roti au romarin
Embeurrée de chou chinois, SQUCE CUFCUMIQ ..............oeeeeeeeeeeeeee e 16,90 €

Pavé de saumon a la créeme de ciboulette
Pommes de terre FOtIes € DFOCOILS ............ouuuueeeeeee e 16.90 €

Viandes & volailles
Ris de veau poélé, purée aux carottes des sables

Navet glacé, morilles et SAUCE POFLO DIANC a.....ueuuennnenevionseneeioossneriosssasiosssssesssssssessossssaens 25,00 €

Cote de boeuf (#00gr) - /5 minutes d attente -
Frites maison, SALAAE VEFTe .........eeeeeeeeueeerieeenreeennnecsseeesereesssessssesssssenes 29,50 €




TARIF PLAT A LA CARTE

Viandes & volailles (5uire)

Steak de bison (180gr), sauce poivre,
galettes de pOMME de LEFFe .....uuuuunueeervveoisssvsnnnneiiiccssssssnsnnsssssssssssnnanes 17,90 €

Pavé de beeuf , sauce cafe
Ecrasé de pommes de terre a I’huile de truffe, et mini carottes glacées ..............cc........... 19,90 €

Sauté de veau, sauce Orloff
Langues d’0iseau fagon CANTOMNAIS.............c.c....cocvveieeieiiieeieiiieeeeeiiee e et e e e easae e 17,10 €

Duo d’agneau, sauce romarin
(croustillant de gigot aux fruits secs — abricots ou pruneaux ou dattes - et cételette)

HAVICOTS DIANCS ..o e e e 19,50 €

Filet de canard sauce a la miire et a [’anis
Fondue de IEGUMES..............c...occiiiiiiiiii et 17,10 €

Assiette de fromages - SALAAE .................ccoooviiiiiiiiiii i 6,90 €

Bouchée salée de fromage de brebis et fruits secs, confiture de cerises noires .................... 8,90 €

DESSERTS

CafE / THE GOUFMAN ...unuuaeennnnnneivnnnneiininneiinssseissssssstssssssseisssssssssssssssesssssssssssssassesssssssess 12,50 €
moelleny chocolal, macaron pistache-lyamboise, creme brilée vanille, flan ananas, glace

Entremet vanille noisette CAPPUCCING .............ccceeveiiiviiiiiiiie e 9,80 €
Minestrone de fruits exotiques, savarin au rhum, sorbet pifia colada ..................c....cc......... 920€
Sphere de tiramiSu GIACE ..................ccooiiiiiiiiiiiii e 9,10 €
Duo de mousse mangue, passion, sur biscuit madeleine ................c.c.cccococveveviiinivenecenanne.. 8,90 €
TAVLE CIITON DASTIIC ..o e e 8,90 €
Gateau de crépes soufflées, coulis de fruits FOUZES .............cccoeiviieiiiiiiiniiiiiiiieiieeeeene 9,90 €

Déclinaison autour des fruits rouges
larteletie groseille, gratin de fraise, macaron pisiache jyamborse,

SOVDEL CASSIS, VEITING CEIISE QUIAIEIHA. ............oeseeeeeeeseeeeeeeeeee e 11,00 €

DESSEF (U JOUT ...ttt et et aneas 8,90 €




