
Nos entrées
Le chèvre

Raviole de chèvre “Alexis Painchaud”, fondue d’épinard, émulsion de lait aux herbes fraîches
ou

Le bœuf
Tartare de bœuf à la provençale (tomate, poivron, piment d’Espelette) moutarde à l’ancienne et croûtons à l'ail confit

ou
Pâté en croûte

Pâté de foie de volaille en croûte, insert de foie gras (IGP sud-ouest) au cognac

Le pigeonneau (Mayennais) 
Pigeonneau en crapaudine, farce à la poitrine de porc fumée, jus de volaille et gratin de pommes de terre

croustillant
ou

La dorade royale
Filet de dorade royale grillé sur la peau, sauce vierge et roulés de courgettes aux poivrons rouges

ou
Le veau

Côte de veau cuit basse température et snacké au beurre, légumes nouveaux glacés

Nos plats 

Nos desserts 
Le Fromage

Trois fromages sur un plateau de minimum 12 sélectionnés par “Fred, le Comptoir des Saveurs”
et accompagnés de confitures et fruits secs

ou
L’omelette norvégienne

Omelette norvégienne vanille/fraise, biscuit génoise, meringue croustillante et fondante
ou

Le chocolat
Moelleux au chocolat craquelin cookie, crème anglaise tonka, crème glacée chocolat

ou
Le lingot pistache framboise

Lingot pistache, crème légère, praliné pistache maison et framboises fraîches
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