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Carpaccio de Champignons Huile Truffee, Sarriét
Ou

Raviole Ouverte Brebis Epinards,

& son Beurre Mousseux aux Herbes
PLAT : 25 €

Magret de Canard & sa Sauce au Miel & Epices
Ou

Omble Chevalier Roti & son Emulsion Parmesan

DESSERT : 9 €

Assiette de Fromage d’Ardeche
Ou

Creme Brulée a la Verveine

Ou

X R

Sablé Croustillant, Ganache Pistache, Fruits Rouges

36 €- 3 Declinaisons / 30 €- 2 Declinaisons / 25 €- Plat

PETITE FAIM : 19 €

Gratin de Ravioles au Picodon : Ravioles Label Rouge,
Creme Lége're au Picodon, Micel de chdtaignier

avec ou sans Noix

Gratin de Ravioles aux Morilles : Ravioles Label

Rouge, Créeme Legere et Morilles

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON



